0871-004X

Macaul#Fs

DESENVOLVIMENTO SUSTENTAVEL

AGUA RECICLADA
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Macau inicia nova fase na sua politica
de gestao de recursos com disponibilizacao
de agua reciclada para fins nao potaveis
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Museu de Arte de Macau

Avenida Xian Xing Hai, Macau. 10h00 — 19h00 (Gltima admissao as 18h30).
Encerra as Segundas-feiras, aberto nos dias feriados. Entrada livre.
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SUSTENTABILIDADE

DE RESIDUO A RECURSO:
A NOVA VIDA DA AGUA

Ja ha agua reciclada a correr nas canalizagdes de Macau — por agora, s6 ho
complexo de habitacdo publica de Seac Pai Van e no campus da Universidade
de Macau. No entanto, o plano é que este recurso possa, até 2035, suprir
cerca de 10 por cento das necessidades de agua da cidade 8

P z , Criado hub em Hengqin para
empresas chinesas e de mercados
de lingua portuguesa e espanhola

Novo Centro de Servicos Econdmicos e
Comerciais entre a China e os Paises de Lingua
Portuguesa/Espanhola apresenta entre os
trunfos um fundo de mil milhées de renminbi 18
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POLITICA

© GABINETE DE COMUNICACAD SOCIAL

0 Chefe do Executivo, Sam Hou Fai (dir.), recebe a nova comissaria do MNE na RAEM, Bian Lixin (esq.)

Bian Lixin nomeada como comissaria
do Ministério dos Negocios Estrangeiros
da Republica Popular da China na RAEM

ian Lixin é a nova comis-
B saria do Ministério dos
Negocios Estrangeiros (MNE) da
Republica Popular da China na
Regido Administrativa Especial
de Macau (RAEM). A respon-
savel foi nomeada no final de
Janeiro, sucedendo no posto a
Liu Xianfa.

Poucos dias apds a sua chega-
da a cidade, Bian Lixin reuniu-
-se, na Sede do Governo, com o
Chefe do Executivo da RAEM,
Sam Hou Fai. Os dois trocaram
opinides sobre os assuntos ex-
ternos de Macau e o sucesso da
implementacdo do principio “um
pais, dois sistemas”.

REVISTA MACAU | MARCO 2026

Durante o encontro, que decor-
reu no inicio de Fevereiro, Sam
Hou Fai salientou o papel que
o Comissariado do Ministério
dos Negocios Estrangeiros tem
desempenhado na RAEM, pres-
tando um forte apoio a cidade e
ajudando-a a responder a varios
desafios internos e externos.

Com 59 anos, Bian Lixin era
anteriormente directora-geral
do Departamento de Pessoal
do Ministério dos Negébcios
Estrangeiros. No passado, de-
sempenhou as fungdes de vice-
-consul-geral da China em Los
Angeles, nos Estados Unidos da
América.

ASSUNTOS SOCIAIS

Governo destaca
importancia

da comunidade
macaense

Governo da Regiao
Administrativa Especial
de Macau (RAEM) esta em-
penhado em continuar a dar
importancia e apoio a comuni-
dade macaense. A garantia foi
dada pelo Chefe do Executivo,
Sam Hou Fai, durante um en-
contro, em Fevereiro, com re-
presentantes da comunidade.
Sam Hou Fai desafiou os ma-
caenses a participarem activa-
mente na integracdo entre Macau
e Hengqin e na construcdo da
Grande Baia Guangdong-Hong
Kong-Macau, aproveitando a
nova conjuntura de desenvol-
vimento da RAEM. O Chefe do
Executivo relevou, em particu-
lar, o papel da comunidade nas
areas do intercambio cultural,
dos servigos sociais, do direito,
da educacéo e da restauracéo.
O mesmo responsavel subli-
nhou que, no processo de inte-
gragao e servico de Macau na
conjuntura do desenvolvimento
do Pais, a comunidade macaen-
se desempenha um importante
papel através das suas vanta-
gens Unicas ao nivel da lingua,
da cultura, da gastronomia, do
profissionalismo e da interliga-
¢do com o mundo.

E
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Encontro entre o Chefe do Executivo e
representantes da comunidade macaense
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INVESTIMENTO

Fundo de Orientacao Governamental
para promover diversificacdo econdémica

Governo da Regido
Administrativa Especial
de Macau (RAEM) anunciou
planos para a criacgdo, ainda este
ano, de uma nova ferramenta
de promocéao da diversificacao
adequada da economia: o Fundo
de Orientagdo Governamental.
Entre as metas do fundo estédo
impulsionar a elevagdo da qua-
lidade e a modernizacdo de sec-
tores considerados prioritarios,
apoiar o emprego e promover
o desenvolvimento de quadros
qualificados em Macau.
As autoridades locais prevéem
injectar inicialmente no fundo

um montante de 11 mil milhdes
de patacas. Estima-se que a di-
mensé&o do Fundo de Orientagao
Governamental seja de 20 mil
milhées de patacas, incluindo
contributos de capitais privados.
O fundo serd supervisionado
pelo Chefe do Executivo e con-
tard com uma entidade gestora
governamental especificamente
responsavel pela gestdo corren-
te. Paralelamente, sera consti-
tuido um conselho de orienta-
¢ao, composto por dirigentes do
Governo, profissionais, acadé-
micos e representantes de dreas
consideradas relevantes. m

“Macau encontra-se
numa fase crucial de

aceleracgdo da diversificagao

adequada da economia”

TaiKinlp
Secretario para a Economia e Finangas

Breves

GRAFICO
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Macau registou um total de
1861 convencdes e exposicdes
em 2025, um novo recorde.
Esses eventos atrairam 1,47
milhdes de participantes e vi-
sitantes, mais 10,7 por cento do
que em 2024. =

103,8 milhoes

Numero de transacgdes através
de pagamentos moveis realiza-
das em Macau no quarto tri-
mestre de 2025, tendo o valor
médio por transaccgao sido de
85,4 patacas. =

MARCO 2026 | REVISTA MACAU
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Apoiar alinha da frente

Durante os dias de celebragdo do Ano Novo
Chinés, o Chefe do Executivo, Sam Hou Fai,
fez questao de visitar as instalagdes de varios
servicos essenciais, além de diversos bairros
da cidade. Nas suas deslocagdes, Sam Hou

REVISTA MACAU | MARCO 2026

Fai agradeceu ao pessoal da linha da frente

pelo seu trabalho, sublinhando a importancia

desse contributo para o funcionamento efi-

ciente da cidade ao longo do periodo festivo.
CREDITO: GABINETE DE COMUNICAGAO SOCIAL



Momentos

Proibido fumar narua
Os Servigos de Saude estdo
a testar, a titulo experimen-
tal, uma “drea de proibicao
de fumar” nas ruas circun-
dantes ao Parque Dr. Carlos
D’Assumpcdao. Nesta zona, é
agora proibido puxar do ci-
garro na via publica, excep-
to em locais designados. De
acordo com 0s Servigos de
Saude, os resultados deste
teste poderao servir de refe-
réncia para futuras altera-
GOes a legislagao de controlo
do tabagismo.
CREDITO: SERVICOS DE SAUDE

Esforco reconhecido
Decorreu em Fevereiro a
“Cerimonia de Elogio aos
Atletas e Treinadores de
Macau 2025” com a pre-
senca da Secretaria para os
Assuntos Sociais e Cultura,
O Lam. Foram distinguidos
com prémios pecuniarios
pelo Fundo do Desporto um
total de 115 atletas, bem
como 25 treinadores, treina-
dores de formacao juvenil e
pessoal de apoio técnico, pre-
miando os resultados obtidos
em diversas competicdes.
CREDITO: INSTITUTO DO DESPORTO

!l"-—-'!’

MARCO 2026 | REVISTA MACAU 7



EM FOCO | SUSTENTABILIDADE

AGUA RECICLADA,
UM RECURSO VERDE
PARA O QUOTIDIANO

8

Texto Emanuel Gragca

Desde o dia 1 de Marco de 2026 que, pela primeira
vez, a agua reciclada passou a integrar a rede
publica de abastecimento de Macau, marcando
um avanco no aproveitamento dos recursos
hidricos. Por agora, o sistema serve o complexo

de habitacdo publica de Seac Pai Van e o campus
da Universidade de Macau, estando prevista a

sua expansdo gradual a outras zonas da cidade

cor roxa tem um objectivo: per-

mitir uma identificacdo clara.

Dentro daquelas tubagens corre
dgua, sim, mas ndo dgua potavel, cujos
tubos sdo usualmente de cor branca, cinza
prateada ou latéo.

0O uso do roxo é o padrao internacional
para canalizacdo ligada a sistemas de agua
reciclada e agora ja faz parte do quotidia-
no da Regido Administrativa Especial de
Macau (RAEM). Com a chegada de Marg¢o,
as tubagens - roxas, 14 esta - de 4gua reci-
clada do complexo de habitagdo publica de
Seac Pai Van e do campus da Universidade
de Macau passaram a ser abastecidas com
este tipo de recurso hidrico, para fins de
descargas de autoclismo e rega de espagos
verdes.

A agua reciclada refere-se a dguas resi-
duais domésticas tratadas profundamente

REVISTA MACAU | MARCO 2026

de forma a poderem ser reaproveitadas
exclusivamente para utilizacdo em fins
nao potaveis. O respectivo abastecimento
é feito em condutas independentes das
que transportam a dgua potavel.

Os projectos ligados a agua reciclada pre-
tendem contribuir para a reutilizagao dos
recursos hidricos e a redugdo do consumo
de agua bruta. Visam igualmente o reforco
da estabilidade do sistema de abastecimen-
to de 4gua de Macau e o aumento da capa-
cidade de salvaguardar a sua seguranga.

A agua reciclada deve ser incolor e
inodora. Em Macau, a Sociedade de
Abastecimento de Aguas de Macau, S.A.
- também conhecida por Macao Water
- realiza testes diarios a esta agua e di-
vulga publicamente os respectivos re-
sultados, sendo garantidas a seguranga
publica e a higiene, sublinha a Direcgéo
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As tubagens onde é transportada a agua reciclada distinguem-se pela sua cor roxa

dos Servicos de Assuntos Maritimos e de
Agua (DSAMA), a entidade governamen-
tal encarregue de supervisionar o projecto
de adopgao de agua reciclada na cidade.

EXPANSAO JANOS PLANOS

A primeira fase da Estacdo de Agua
Reciclada de Coloane entrou em funcio-
namento na RAEM no dia 1 de Margo de
2026. Tendo em conta que a matéria-pri-
ma para a produgéo de agua reciclada é
o produto das estagdes de tratamento de
aguas residuais (ETAR) da cidade, a pri-
meira fase da Estacdo de Agua Reciclada
de Coloane foi construida junto da ETAR
naquela parte da RAEM.

Por agora, a capacidade de abastecimen-
to da primeira fase da estacdo de dgua re-
ciclada é de 2500 metros cubicos por dia.
Os trabalhos de elaboracao dos planos
para a segunda fase da Estacdo de Agua
Reciclada de Coloane serdo iniciados em
2026. Com a conclusdo da segunda fase,
a capacidade passara para 15 mil metros
cubicos por dia, estando previsto que o
sistema de abastecimento de agua reci-

DOSSIER

clada passe a abranger também os lotes
junto da Avenida Wai Long, na Taipa, e o
Cotai. A data concreta do inicio do abas-
tecimento sera determinada conforme o
andamento das obras de beneficiagdo da
ETAR de Coloane.

Para o futuro, estd prevista a construgao
de uma outra estacdo de agua reciclada,
desta feita na [Tha Artificial da Ponte Hong
Kong-Zhuhai-Macau, cujo planeamento
também sera iniciado em 2026. A sua ca-
pacidade sera de 25 mil metros cubicos
por dia, assegurando o abastecimento de
dgua reciclada as Zonas A, B, C, D e E dos
Novos Aterros Urbanos e a habitagao para
alojamento temporario do lote P da Areia
Preta. A data concreta do inicio do forne-
cimento sera determinada em fungéo do
andamento da construcdo da ETAR da Ilha
Artificial da Ponte.

No caso da Zona A dos Novos Aterros
Urbanos, a rede de abastecimento de agua
reciclada estd ja a ser assentada em simul-
tdneo com os respectivos arruamentos.

Os planos visam um desenvolvimento
gradual do sistema, mas com a meta de,

Adgua reciclada pode ser usada em descargas de autoclismo

MARGCO 2026 | REVISTA MACAU 9
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Ondejaha
aguareciclada?

Habitacgdo publica
de Seac PaiVan

« Edificio Koi Nga

« Edificio Lok Kuan
« Edificio Ip Heng

* Escola Oficial de
Seac Pai Van

* Centro de Actividades
Pedagdgicas de Linguas

* Centro de Actividades do
Ensino Técnico-Profissional

* Complexo Comunitario
de Seac Pai Van

« Edificio de Servigos Sociais
e de Saude de Seac Pai Van

Campus da Universidade
de Macau

* Universidade de Macau

* Posto Operacional do
Corpo de Bombeiros
da llha de Henggin

* Posto do Corpo de Policia
de Seguranga Publica
do Novo Campus da
Universidade de Macau

até 2030, o consumo de agua reciclada re-
presentar 5 por cento do consumo total de
dgua de Macau, ultrapassando os 10 por
cento até 2035.

EM SINTONIA COM O PAiS

A adopgao da utilizacdo da agua recicla-
da em Macau surge como uma das ini-
ciativas incluidas nas “Linhas de Acgéao
Governativa para o Ano de 2026” com
diversos projectos associados integra-
dos no plano de trabalhos do Governo
da RAEM. Tal segue a politica nacional a
este respeito, que tem como prioridades
a conservacgdo de agua, a segurancga do
abastecimento e o reforgo da utilizacdo de
fontes de 4gua ndo convencionais.

No Interior da China, diversas provin-
cias e municipios tém vindo a desenvol-
ver e implementar com sucesso projectos
de aproveitamento de fontes de agua néo
convencionais, como é o caso das cidades

Mapada cobertura prevista
dosistemade aguareciclada

ZonaB ®

ZonaC »

Cotai ¢

Estacdo de agua
reciclada de Coloane —

Universidade de Macau @

10 REVISTA MACAU | MARGO 2026

de Pequim ou Shenzhen. Hong Kong é
outro exemplo de adopcao deste tipo de
iniciativas.

No plano de seguranga da dgua na Grande
Baia Guangdong-Hong Kong-Macau, data-
do de Dezembro de 2020, definem-se como
metas aumentar a exploragdo de agua de
fontes nao convencionais e incorporar es-
tas fontes na alocacdo unificada de recur-
sos de dgua. E também referida a necessi-
dade de acelerar a renovacgéo e construcéo
de instalagdes de esgotos urbanos e recicla-
gem de 4gua, dando prioridade ao uso de
dgua reciclada em zonas verdes urbanas. O
objectivo é que, até 2035, o uso de agua de
fontes nao convencionais possa represen-
tar mais de 10 por cento do abastecimento
total de dgua na Grande Baia.

Os planos de desenvolvimento de um
sistema de agua reciclada em Macau
comecgaram, de resto, a ser preparados
hd mais de uma década. A iniciativa

Habitacéo para o alojamento
_~~ temporario do lote P da Areia Preta

Estacdo de agua reciclada
- da llha Artificial

@ ZonaA

Avenida Wai Long

= (T‘f'f; Habitacoes publicas de Seac Pai Van

@ llha Artificial da Ponte HKZM



Estacdo de agua reciclada de Coloane
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estd também mencionada no “Segundo
Plano Quinquenal de Desenvolvimento
Socioeconémico da Regido Administrativa
Especial de Macau (2021-2025)". No do-
cumento, é mencionada a promogédo da
recolha, reciclagem e reuso de residuos,
incluindo de aguas residuais.

Para concretizar a utilizacao da dgua
reciclada, o Governo da RAEM pro-
mulgou, em Agosto do ano passado, o
“Regulamento técnico de abastecimento
e de drenagem de dguas”, que inclui as
“DisposigOes técnicas sobre sistema de
distribuigcdo publica de dgua reciclada”, as
“Disposicdes técnicas sobre sistema pre-

dial de distribuicao de dgua reciclada” e as
“Regras referentes aos critérios e fiscaliza-
¢ao de qualidade de dgua reciclada” Estes
instrumentos normativos estabelecem os
requisitos técnicos aplicaveis a concepgéo,
instalacdo, identificacéo, teste e qualidade
da agua dos sistemas de abastecimento de
agua reciclada.

Olhando para o futuro, o objectivo passa
por criar maior valor no que toca a agua
reciclada, promovendo o desenvolvimen-
to sustentdvel da RAEM. A meta gover-
namental a longo prazo é construir uma
cidade de Macau mais orientada para a
poupanca de agua. m

DOSSIER

MARGCO 2026 | REVISTA MACAU 11
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“O Governo continuara a expandir
a aplicacao da agua reciclada”

Texto Cherry Chan

directora dos Servicos de Assuntos Maritimos e de

Agua, Susana Wong Soi Man, sublinha a importancia
de apostar na utilizacdo de agua reciclada em Macau,
face ao aumento previsto da procura por agua bruta. A
responsavel acrescenta que as autoridades tém em curso
estudos procurando alargar o leque de situagcdes em que
este tipo de recurso pode ser usado.

Quais foram as principais razoes para a introduc¢ao
de um sistema de agua reciclada em Macau?

O consumo de dgua em Macau continua a aumentar,
com o volume de agua bruta fornecida pelo Interior

da China a cidade a atingir aproximadamente 103
milh&es de metros cubicos em 2025. Isso representa
um aumento de 79,4 por cento em comparagdo com

o volume fornecido na altura do estabelecimento da
Regido Administrativa Especial de Macau (RAEM).

O desenvolvimento de um sistema de agua reciclada
representa uma iniciativa politica fundamental do Governo
para promover a reciclagem dos recursos hidricos e
salvaguardar a seguranca do abastecimento de agua.

A sua adopg¢do constitui uma medida significativa no
ambito da utilizagdo eficiente da dgua e da protecgdo
ambiental, transformando residuos em recursos valiosos
e servindo como um passo crucial para construir uma
cidade mais orientada para a poupanca de agua.

Qual é aimportancia estratégica desta iniciativa?
Macau depende actualmente do Interior da China para
98 por cento do seu abastecimento de agua bruta. Com
os fendmenos meteorologicos extremos a tornarem-se
cada vez mais frequentes, aliados a crescente procura
por recursos hidricos devido ao desenvolvimento
econémico, tém surgido desafios ao fornecimento de
agua a RAEM. Por conseguinte, para garantir a seguran¢a

12 REVISTA MACAU | MARGO 2026

e a estabilidade do seu abastecimento, Macau néo
deve apenas contar com o apoio substancial do Pais,
mas deve também implementar activamente medidas
para diversificar as fontes de acesso a agua e promover
eficiéncia no consumo, a fim de enfrentar os problemas
ligados a escassez deste recurso e elevada procura.

Que beneficios ambientais se podem esperar

da utilizacao de agua reciclada?

Com oinicio do abastecimento de dgua recicladae a
subsequente expansao do seu ambito de fornecimento
e aplicagbes, prevemos que, até 2030, a utilizacdo de
agua reciclada atinja até 14 mil metros cubicos por dia,
representando 5 por cento do consumo total de aguaem
Macau. Até 2035, prevé-se que o uso de agua reciclada
atinja 28 mil metros cubicos, representando 10 por
cento do consumo total de dgua da cidade. Isso reduzira
a dependéncia de fontes de agua bruta e aumentara
aresiliéncia do sistema de abastecimento de agua.

Por que razdo as habitacoes publicas de Seac

Pai Van e o campus de Hengqin da Universidade

de Macau foram seleccionados como locais-

piloto para o uso de agua reciclada?

O abastecimento de agua reciclada requer um sistema de

tubagem dupla, no qual tubagens separadas fornecem

agua reciclada e dgua potavel aos utilizadores. Devido a

falta de espaco e as condi¢des no terreno, ndo tem sido

possivel instalar esse tipo de condutas nas zonas mais

antigas da RAEM. Apenas os edificios localizados em

novas zonas possuem as condicdes necessarias para a

instalacdo de tubagens de agua potavel e agua reciclada.
As habitagdes publicas de Seac Pai Van e o campus

de Hengqin da Universidade de Macau foram as

duas primeiras grandes areas de desenvolvimento



“Prevemos que,

até 2030, a utilizacdo
de dgua reciclada
atinja até 14 mil
metros cubicos por
dia, representando
5 por cento do
consumo total de
dgua em Macau”

SUSANAWONG SOI MAN

Directora dos Servicos de
Assuntos Maritimos e de Agua

urbano publico desde o langcamento de planos para o
desenvolvimento de um sistema de agua reciclada, o
que possibilitou criar ai as condicdes para a instalagédo
do sistema de tubagem dupla. A rede de tubagem que
liga a Estacdo de Agua Reciclada de Coloane a Seac Pai
Van e a Universidade de Macau foi concluida em 2024.

DOSSIER

HEONG IEONG

%

De que forma é que as experiéncias destes
dois locais vao servir de base para futuros
planos de expansdo do sistema?

A experiéncia adquirida na aplicacdo pioneira do
sistema de agua reciclada a estas duas zonas -
abrangendo tecnologia, dados, coordenagdo e
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publicidade - vai fornecer evidéncias reais altamente
valiosas para a sua expansdo para outras areas. Além
disso, aimplementacao bem-sucedida nestes dois
locais ira incutir confianga nos residentes no que

toca a adopcgdo do uso de agua reciclada, facilitando
implementacdes futuras e melhorando o nosso trabalho.

Que utilizagoes estao previstas para a aguareciclada?
Actualmente, a dgua reciclada é utilizada para descargas
de autoclismo e para airrigagdo de espacos verdes.
Olhando para o futuro, temos em curso um programa

de investigacdo que visa expandir as aplicagdes da agua
reciclada, explorando o seu uso no ambito de elementos
paisagisticos - tais como lagos artificiais e fontes — e

dos sistemas de refrigeragdo utilizados pelas grandes
empresas de entretenimento e lazer da cidade. O objectivo
é conservar ainda mais os preciosos recursos de dgua

doce e melhorar a seguran¢a do abastecimento a RAEM.

No que toca a qualidade e seguranga, a que
normas esta sujeita a agua reciclada em Macau?

As normas de qualidade da agua reciclada em Macau sdo
definidas com base nas normas nacionais, garantindo

14 REVISTA MACAU | MARGO 2026

a coeréncia com os requisitos do Pais. Essas normas
abrangem parametros como indicadores microbioldgicos

e de desinfec¢do, para assegurar que a dagua cumpre

os requisitos estipulados de higiene e seguranga. Os
departamentos governamentais relevantes e a empresa

de fornecimento de dgua realizam inspecc¢des de acordo
com protocolos estabelecidos. Existem instrumentos de
monitoriza¢do implantados ao longo de toda a operagdo
para providenciar vigilancia em tempo real da qualidade da
agua, garantindo a sua respectiva consisténcia e seguranca.

Quanto se espera economizar anualmente em
recursos hidricos com a adopg¢éo da agua reciclada
em Seac Pai Van e na Universidade de Macau?
Estima-se que Macau poupara aproximadamente
600 mil metros cubicos de recursos de dgua doce
anualmente. Este valor é calculado com base no
consumo actual de dgua para descargas sanitarias e
rega nas duas areas em causa e equivale a cerca de
0,7 por cento do consumo anual de 4gua na cidade.
Com os avangos tecnoldgicos e a melhoria gradual
das infra-estruturas, o Governo continuara a expandir
a aplicacdo da agua reciclada e a considerar a extensado

©LEIHEONG IEONG



da sua utilizacdo para além das descargas sanitarias e
irrigacdo de espacos verdes. Prevé-se que o consumo de
agua reciclada aumente no futuro, ajudando a reduzir a
procura por agua bruta, a melhorar a estabilidade geral
do abastecimento e, simultaneamente, a promover a
utilizacdo sustentavel dos recursos hidricos em Macau.

Uma vez que se trata do primeiro caso de

aplicacdo de agua reciclada na RAEM, que
campanhas promocionais foram realizadas?

Adgua reciclada é um conceito novo para os residentes
de Macau. Nos ultimos anos, a Direccdo dos Servicos

de Assuntos Maritimos e de Agua tem promovido
activamente nog¢des ligadas a dgua reciclada através

de diversos canais, incluindo eventos online e offline,
programas escolares de educagdo para a conservagao de
4agua, uma pdgina electronica dedicada a dgua reciclada,
conteudos em redes sociais e divulgacdo noticiosa.

Em preparagédo para o fornecimento de agua reciclada
as habitacdes publicas de Seac Pai Van e a Universidade
de Macau, reforgamos os nossos esforcos promocionais
desde Dezembro de 2025, alargando os meios de
divulgacgéo a televisdo, radio, websites, plataformas

DOSSIER

de redes sociais, cartazes, autocarros, paragens de
autocarro, aplicacdes moveis e questionarios online.
Dada a significativa populagao idosa em Seac Pai Van,
utilizamos o servigo postal para garantir que folhetos
informativos fossem entregues nas caixas de correio
de todas as familias. Também colaboramos com a
companhia de fornecimento de agua para promover
informacdes sobre o uso da agua reciclada através

de espacgos publicitarios nas contas de agua.

Além disso, criamos estacdes de informacéo
dedicadas a dgua reciclada nas habita¢des publicas
de Seac Pai Van e na Universidade de Macau. Estas
estacdes fornecem informacdes sobre a dgua reciclada,
nomeadamente através de exposi¢cées interactivas
e servicos de atendimento no local, oferecendo aos
residentes — especialmente aos idosos de Seac Pai
Van — um apoio acessivel, atencioso e presencial.

Também coordenamos proactivamente com
a Universidade de Macau varias iniciativas
promocionais no campus, utilizando canais fisicos
e digitais para garantir que todos os estudantes,
funcionarios e membros do corpo docente
recebessem informagdes sobre dgua reciclada.

©DSAMA
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Macao Water garante
agua reciclada de qualidade

Texto Cherry Chan
Fotografia Lei Heong leong

aida de comemorar o seu 90.° aniversario no ano
S passado, a Sociedade de Abastecimento de Aguas de
Macau, S.A. - mais conhecida por Macao Water - abraca
agora um novo desafio: gerir o sistema de agua reciclada
da cidade. De acordo com Jacky Lei Chi Tou, director-geral
adjunto da empresa, mesmo que esta forma de agua néo
seja destinada ao consumo humano, o objectivo passa por
assegurar elevados padrdes de qualidade.

A Macao Water, de capitais privados, tem a concessdo
do abastecimento de dgua potavel a Regido Administrativa
Especial de Macau (RAEM) até 2030. A isso, soma-se agora
a area da agua reciclada. Como explica Jacky Lei, a empresa
é responsavel pelo processamento da agua proveniente das
estacOes de tratamento de aguas residuais - recai sobre sia
operacdo da Estacdo de Agua Reciclada de Coloane -, pelo
posterior bombeamento e entrega aos consumidores e,
finalmente, pela facturagao.

Os clientes da Macao Water podem utilizar agua reciclada
sem necessidade de cumprir outras formalidades, desde
que em edificios ja ligados a rede. No que toca as tarifas,

o uso de agua reciclada é pago, mas beneficia de um valor
mais baixo do que a dgua potavel: a tarifa de dgua reciclada
corresponde a 85 por cento da tarifa de dgua potavel,
segundo estipulado por ordem executiva.

Tarifas de utilizacao de agua reciclada

Taxa por m3
Tipo de utente consumido (patacas)
Consumo de 4gua residencial 3,81

Consumo de dgua geral ndo residencial | 5,13

Consumo de agua especial 6,59
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O valor total a pagar pela utilizacdo de agua reciclada é
calculado por tipo - consumo residencial, ndo residencial
ou especial -, seguindo 0 mecanismo utilizado para a dagua
potavel. No caso do consumo de agua residencial, a tarifa
da agua reciclada ndo é calculada por escalées de consumo,
mas apenas de acordo com o primeiro escaldo da tarifa de
utilizacdo de agua potavel.

Em cada factura emitida pela Macao Water, serdo
discriminados o volume e o custo do consumo de dgua
potavel e de dgua reciclada pelos clientes elegiveis. O utente
terd apenas de efectuar um Unico pagamento, no valor
conjunto total.

Padroes de qualidade

O critério de qualidade da dagua reciclada em Macau tem
como referéncia os padrdes em vigor no Interior da China,
nomeadamente a norma GB/T 18920-2020. Para assegurar
a conformidade com estes niveis, sdo realizados testes
diarios a agua reciclada saida da estacdo de Coloane.

Por exemplo, estao definidos valores para a turbidez,
qualidade que se relaciona com a perda de clareza por parte
da agua devido a presenca de particulas em suspensao.
Aturbidez é tipicamente expressaem NTU e, no caso da
agua reciclada em Macau, deve ser igual ou inferiora 5
NTU. Além disso, ndo podem ser detectados vestigios da
bactéria Escherichia coli (E. coli), o principal indicador de
contaminagdo fecal em agua.

A desinfecgdo da agua reciclada é um dos passos finais
antes da sua disponibilizagcdo ao publico. Os critérios de
qualidade adoptados pela RAEM estipulam um valor de
concentragdo de cloro residual igual ou superiora 1.0
miligramas por litro como indicador de higiene e para
assegurar a existéncia de uma barreira sanitaria adequada.
Para o pH, é estipulado um intervalo entre 6 e 9.



Jacky Lei Chi Tou, director-geral adjunto da Macao Water

De acordo com Jacky Lei, os tratamentos aplicados a agua
para reciclagem ndo sao uma réplica daqueles utilizados em
relacdo a agua potavel. No entanto, refere o responsavel,
ha partes da experiéncia adquirida pela Macao Water no
processamento da agua para consumo humano que podem
ser aplicadas ao sistema de dgua reciclada. Um exemplo é a
automacdo de processos.

“A operagao toma como referéncia a dgua potavel:
monitorizamos o processo de producao e todas as
diferentes etapas através de sistemas automatizados, tudo
com acompanhamento através de andlises detalhadas”, diz.

Com a agua reciclada ja a correr nas tubagens roxas do
complexo de habitagdo publica de Seac Pai Van e no campus
da Universidade de Macau, Jacky Lei explica que estas

DOSSIER

operagdes-piloto, de pequena escala, vao permitir a Macao
Water ganhar competéncias na gestao deste tipo de sistemas.

“Estas duas areas funcionam como uma experiéncia.
Quando conseguirmos operar ao nivel desta escala, na fase
seguinte, quando expandirmos as operacdes, saberemos
como proceder”, garante.

O processo de aprendizagem, de resto, tem sido
continuo. Jacky Lei refere que, ao longo da implementagéo
da primeira fase do sistema, tém vindo a ser realizadas
por parte da Macao Water revisdes da respectiva eficacia
operacional, bem como ajustes para garantir a preparacdo
para o futuro. “O Governo ja tem um plano muito
abrangente para o abastecimento de agua em Macau”,
sublinha o executivo da Macao Water. =
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CENTRO EM HENGQIN
QUER LIGAR CHINA
A PAISES DE LINGUA

PORTUGUESA E
ESPANHOLA




Texto Viviana Chan
Fotografia Ng Yuk Lin

O novo Centro de Servicos
Econdmicos e Comerciais
entre a China e os Paises
de Lingua Portuguesa/
Espanhola quer provar
que “um mais um”

pode resultar em trés.
Aproveitando o sistema
juridico de Macau e a
pujanca industrial de
Guangdong, o centro
pretende acelerar a
internacionalizacao

das empresas chinesas
para os paises de

lingua portuguesa e
espanhola e vice-versa.
No seu arsenal, conta
com um fundo de mil
milh6ées de renminbi

o coracdo de Hengqin,

onde modernas torres

de vidro e ago servem

de traves-mestras para um novo
paradigma de cooperagdo en-
tre Macau e o Interior da China,
ergue-se o Centro de Servicos
Econdémicos e Comerciais entre
a China e os Paises de Lingua
Portuguesa/Espanhola (CECPS),
Ccuja operagao arrancou ha se-
gunda metade do ano passado. No
interior deste complexo de quase
250 mil metros quadrados, distri-
buidos por nove torres, procura-se
contribuir para a materializagdo
da estratégia “Macau + Henggin”
O centro nasceu com 0 propo-
sito de aprofundar as relacoes

comerciais entre a China e os
paises de lingua portuguesa e
espanhola, oferecendo uma pla-
taforma de servigos integrados
“one-stop”. Devido a sua locali-
zacdo na Zona de Cooperagéo
Aprofundada entre Guangdong
e Macau em Henggin, o CECPS
beneficia de um conjunto de poli-
ticas especiais, inicas no Interior
da China, visando aproveitar as
vantagens disponibilizadas pela
provincia de Guangdong e pela
Regido Administrativa Especial
de Macau (RAEM).

O CECPS destina-se a empre-
sas chinesas que pretendam
expandir-se para os paises de
lingua portuguesa e espanhola,
bem como a companhias desses
paises que procurem entrar na
China. Em ambos o0s casos, o ob-
jectivo é assegurar as empresas
apoiadas uma maior eficiéncia
no seu processo de expansao, re-
duzindo o risco e menorizando
os custos.

A estrutura de funcionamento
do CECPS distingue-se pelo mo-
delo de “orientacdo governamen-
tal e operagdo de mercado” Ng
In Cheong, directora adjunta dos
Servigos de Assuntos Juridicos da
Zona de Cooperacao e uma das
responsaveis pelo centro, explica
que esta filosofia é vital para a
estratégia seguida pelo CECPS.

“Sob o contexto governamen-
tal, podemos utilizar os nossos
recursos para contactar gover-
nos no Interior da China e no
estrangeiro, bem como asso-
ciagbes comerciais e consula-
dos”, afirma a responsavel. Esta
chancela oficial pode acelerar
processos complexos, como a fa-

cilitacdo de vistos de negécios ou
a articulagdo com embaixadas,
exemplifica.

Ng In Cheong esclarece que
o CECPS funciona em com-
plementaridade com o Féorum
para a Cooperacdo Econdmica
e Comercial entre a China e os
Paises de Lingua Portuguesa
(Férum de Macau), com sede
na RAEM. Enquanto o Forum
de Macau, assente no seu
Secretariado Permanente, é
uma organizagao de cariz gover-
namental baseada em relagées
diplomaticas de alto nivel entre
as nagdes participantes, o CECPS
foca-se no apoio directo e indivi-
dualizado ao sector privado, diz.

“O Férum de Macau néo tra-
ta de consultas especificas para
empresas individuais. O nosso
centro oferece um servigo ‘pés
no chao’; se uma empresa tem
um pedido concreto, nés fornece-
mos assisténcia personalizada”,
sublinha a responsavel.

EFEITO MULTIPLICADOR
A vantagem estratégica do
CECPS, segundo 0s seus respon-
saveis, reside no aproveitamen-
to e maximizagao das diferentes
politicas e realidades providen-
ciadas pela RAEM e Hengqin.
Enquanto Macau faculta a sua
heranga cultural e linguistica,
bem como um sistema juridico
similar ao dos paises de lingua
portuguesa, Hengqin propor-
ciona acesso ao mercado de
Guangdong e a uma infra-estru-
tura industrial robusta.

“A unido de Macau e Henggin
nao é apenas ‘1+1=2’; pode ser
‘1+1=3" - ou mais”, afirma Ng
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In Cheong. O aproveitamento
destas sinergias permite que
as empresas utilizem a RAEM
como porto franco, ao mesmo
tempo que usufruem dos incen-
tivos fiscais disponibilizados por
Hengqgin, que incluem uma taxa
reduzida de 15 por cento para o
imposto sobre o rendimento de
pessoas colectivas e singulares,
aplicavel a sectores considerados
prioritarios. Essa taxa esta abai-
x0 do valor padrao de 25 por cen-
to aplicavel no resto do Interior
da China.

O CECPS proporciona um su-
porte fisico excepcional as em-
presas apoiadas. O complexo dis-

“O nosso centro
oferece um
servico ‘pés no
chéo’; seuma
empresa temum
pedido concreto,
nos fornecemos
assisténcia
personalizada”

NG IN CHEONG

Directora adjunta dos Servigos
de Assuntos Juridicos da Zona de
Cooperacao Aprofundada entre
Guangdong e Macau em Henggin
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poe de escritorios de classe 5A (o
padrao mais elevado no Interior
da China), além de centros de
convengdes, apartamentos de
qualidade internacional e até
infra-estruturas de lazer como
gindsios e piscinas exteriores.

As empresas que se estabele-
¢am no centro podem beneficiar
de subsidios de arrendamento
significativos, facultados pela
Zona de Cooperacgao: de acordo
com uma politica que entrou em
vigor em Janeiro deste ano e com
duracgao até ao final de 2028, os
apoios podem ascender até 80
renminbi por metro quadrado
de espaco de escritério.

Além das infra-estruturas, o
CECPS actua como uma plata-
forma de servicos especializados.
Através de uma rede que integra
mais de 50 instituicdes profissio-
nais, o centro providencia con-
sultoria juridica, contabilistica,
fiscal e ao nivel dos recursos
humanos, além de servigos de
traducao e interpretacao. Este
“pacote” de apoio visa reduzir
drasticamente os custos e riscos
de entrada para as empresas
da China que pretendam apos-
tar nos mercados dos paises de
lingua portuguesa e espanhola,
bem como para companhias des-
sas nagdes que desejem expan-
dir-se para solo chinés. “Cridmos
um ecossistema onde a empresa
pode ter residéncia e operagoes e
prosperar num unico local”, su-
blinha Ng In Cheong.

Entre os parceiros, esta a
PortugalFoods - Associacdo para
a Internacionalizagao e Inovacao
Agroalimentar, plataforma em-
presarial ligada ao sector agroali-

mentar portugués. O grupo e o
CECPS assinaram um protocolo
de colaboragdo em Outubro do
ano passado, quando elementos
da PortugalFoods se deslocaram
as instalagdes do centro.

O CECPS tem sido alvo de vi-
sita por diversas delegacdes
empresariais de paises de lin-
gua portuguesa: por exemplo,
no ultimo trimestre de 2025, 30
representantes de 24 empresas
tecnoldgicas, instituigdes de en-
sino superior, incubadoras e as-
sociagdes empresariais do Brasil
e de Portugal estiveram no local,
no ambito de uma visita de es-
tudo organizada pela Direcgéo
dos Servigos de Economia e
Desenvolvimento Tecnolégico
da RAEM.

PONTES DE CAPITALETALENTO
Um dos pilares estratégicos do
trabalho do CECPS é a construcao
de uma base de dados de recursos
humanos qualificados, a qual ja
conta com os contactos de mais
de 600 profissionais bilingues em
chinés e portugués ou espanhol.
Este ano, o centro pretende con-
tinuar a focar-se na capacitagao
pratica de quadros, através de
parcerias com universidades de
Macau e do Interior da China.
“Queremos dar aos estudan-
tes formagdo em operagoes
reais”, revela a directora adjunta
Ng In Cheong, acrescentando que
o centro esta em fase de nego-
ciagdes para viabilizar oportu-
nidades de estdgio em empresas
nacionais de renome como as
tecnolégicas Beijing ByteDance
Technology Co. Ltd., responsavel
pela rede social de partilha de vi-
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deos curtos TikTok, e Meituan,
uma das principais plataformas
electronicas de comércio e ser-
vigos de consumo no Interior da
China. O objectivo é permitir que
estudantes universitarios parti-
cipem directamente nas opera-
¢Oes destas empresas, potencian-
do as suas futuras carreiras.

Actualmente, o centro ja conta
com cinco portadores de Bilhete
de Identidade de Residente de
Macau na sua equipa, com a
entrada de um sexto elemento
prevista para breve. Além disso,
acolhe dois estagidarios de uni-
versidades de Macau.

Para 14 do capital humano, o
CECPS disp6e de um potente mo-
tor de financiamento empresa-
rial: o Fundo de Desenvolvimento

0 CECPS pretende capitalizar as vantagens oferecidas pela Zona
de Cooperagdo Aprofundada entre Guangdong e Macau em Henggin

/Espani‘

Econdmico e Comercial entre
a China e os Paises de Lingua
Portuguesa/Espanhola, com uma
dotagao inicial de mil milhées de
renminbi. Este fundo destina-se
a apoiar projectos em sectores
estratégicos como a saude e a
producgao industrial avangada.
Um exemplo do trabalho le-
vado a cabo pelo centro prende-
-se com o apoio disponibilizado
a TowardPi (Beijing) Medical
Technology Ltd., uma empresa
de dispositivos médicos oftalmo-
légicos de ponta, nascida numa
incubadora de negécios ligada
a Universidade de Tsinghua, na
capital chinesa. Com a ajuda do
CECPS, a TowardPi Medical con-
seguiu progredir na implemen-
tacdo de uma base em Portugal,
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gerindo com eficdcia todo o pro-
cesso desde a escolha do local
até ao recrutamento de recursos
humanos, além do cumprimento
dasregras de conformidade com
as normas europeias.

Para este ano, o centro tem pre-
vista a organizagdo de missdes
empresariais ao Brasil, Espanha
e México, com especial enfoque
nas areas tecnoldgicas.

SIMPLIFICAGAO

DE FORMALIDADES

No ecossistema proposto pelo
CECPS, a sua eficacia operacio-
nal depende de parceiros que
compreendam as nuances dos
mercados dos paises de lingua
portuguesa e espanhola. Um
desses parceiros é o IEST Group,
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fundado em Sdo Pauloem 2012 e
que, desde entdo, ja apoiou mais
de 400 companhias, em especial
empresas chinesas, na estrutura-
Gao, expansao e consolidagdo das
suas operagdes no Brasil.

Tian Bin, director executivo do
IEST Group e contabilista certi-
ficado no Brasil, destaca que a
forca da empresa de servigos de
consultoria de negdcios reside
na sua escala e na especializa-
G¢do dos seus quadros. “Temos
uma equipa no Brasil com cerca
de 40 profissionais bilingues que
falam portugués e chinés, além
de mais de 200 colaboradores
locais. Actualmente, em todo o
Brasil, somos provavelmente a
unica empresa com esta escala
e capaz de oferecer este nivel de
servico”, afirma.

Entre os clientes do grupo es-
tdo empresas de topo no Interior
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da China, como as tecnolégicas
Alibaba, ByteDance, Kuaishou
e JD.com, além de conglomera-
dos estatais como a CRRC, China
Railway, China Unicom e China
Mobile. A parceria entre o CECPS
e 0 [EST Group visa também per-
mitir ao centro aceder a esta rede
de elevado valor.

Para Tian Bin, a parceria do
IEST Group com o centro traz
beneficios a consultora brasilei-
ra. “Como somos uma empresa
nascida no Brasil, as empresas
na China viam-nos por vezes
com alguma preocupacgido ou
desconfianca devido a distancia
fisica e ao desconhecimento do
mercado brasileiro. A parceria
com o CECPS da-nos mais cre-
dibilidade; quando as empre-
sas véem que somos parceiros
do centro, sentem que somos
confidveis.”

0 centro funciona como uma plataforma de servigos especializados, contando
com o apoio de uma rede que integra mais de 50 instituicoes profissionais
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A complexidade do mercado
brasileiro exige um elevado ni-
vel de especializagdo técnica,
considera Tian Bin. “O sistema
tributdrio do Brasil é talvez o mais
complexo do mundo”, exemplifi-
ca. “Muitas vezes, a dificuldade de
comunicagao e as diferencas cul-
turais tornam a ‘aterragem’ das
empresas chinesas muito penosa.
Nos funcionamos como facilita-
dores desse processo, garantindo
que a execugdo seja eficiente.”

A colaboracdo com o CECPS ja
resultou num caso de sucesso:
uma empresa que hesitava em
entrar no mercado do Brasil de-
vido a complexidade de procedi-
mentos associada ao pais conse-
guiu, apos consultoria conjunta
proporcionada pelo centro e pelo
IEST Group, assegurar a abertu-
ra da sua filial em solo brasileiro
em apenas dois meses.




“Se o fizéssemos sozinhos, o
nosso trabalho seria limitado.
Mas com 0s recursos e 0 apoio
governamental do centro, pode-
mos fazer muito mais. O cliente
sente-se seguro para nos confiar
projectos de grande escala”, con-
clui Tian Bin.

CONECTARSTART-UPS
AGRANDEBAIA

O CECPS pretende também fun-
cionar como um acelerador para
start-ups tecnolégicas de paises
de lingua portuguesa e espa-

“Muitas vezes,
a dificuldade de
comunicacéo
e as diferencas
culturais tornam
a ‘aterragem’
das empresas
chinesas no Brasil
muito penosa.
NG6s funcionamos
como facilitadores
desse processo”

TIAN BIN

Director executivo da
consultora IEST Group

nhola que procurem entrada
no mercado da Grande Baia. A
SleepUp Tecnologia em Saude
Ltda. é um exemplo: a start-up
brasileira escolheu o binémio
Macau-Hengqin como porta de
entrada para a China.

Especializada no diagndstico
e tratamento de disturbios do
sono através de uma platafor-
ma digital e dispositivos vesti-
veis - também conhecidos como
“wearables” -, a empresa ja ope-
rava na Europa antes de abor-
dar o mercado chinés. Renata
Redondo Bonaldi, directora exe-
cutiva da SleepUp, encontrou no
CECPS o “lugar perfeito” para a
expansdo do negécio, com base
na disponibilidade de infra-es-
truturas integradas e facilidade
de comunicagdo, sem barreiras
linguisticas.

“O CECPS chamou-me a aten-
¢do porque me pareceu bastan-
te completo. A receptividade e a
velocidade de execugdo foram
excelentes, porque consegui em
dois dias abrir a empresa”, reve-
la Renata Redondo Bonaldi. Esta
eficiéncia permitiu que regres-
sasse ao Brasil ja com a docu-
mentagdo necessdria para gerir a
operacdo remotamente durante
a fase inicial.

Para a SleepUp, o CECPS fun-
ciona como uma plataforma
centralizadora de servigos - des-
de a consultoria juridica e tribu-
taria até ao apoio na obtencao
de vistos. Além das facilidades
administrativas, a executiva
destaca o valor estratégico de
a SleepUp estar inserida num
hub que projecta a empresa para
novos horizontes. “A regido tem

“O CECPS
chamou-me a
atencdo porque
me pareceu
bastante completo.
A receptividade e
a velocidade de
execucd@o foram
excelentes”

RENATA REDONDO BONALDI

Directora executiva da
start-up brasileira SleepUp

ganhado bastante visibilidade
fora da China, em paises como o
Brasil, Portugal e o Reino Unido”,
afirma.

A trajectéria de entrada no
Interior da China da start-up
brasileira pode servir de modelo
para outras empresas de paises
de lingua portuguesa e espanho-
la que véem o mercado chinés
como distante ou de dificil aces-
so. “Tenho esse compromisso de
explicar e incentivar outras em-
presas a fazerem este movimen-

. . . ~_» . _VER
to de internacionalizacao”, diz VIDEO
Renata Redondo Bonaldi, cujos AQUI

planos incluem uma equipa alar-
gada em Hengqin e aproveitar os
incentivos facultados pela Zona
de Cooperacao.
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O REACORDAR DA
POUSADA DESAOTIAGO

Texto Vitéria Man Sok Wa
Fotografia Cheong Kam Ka

Apds uma temporada de siléncio, as muralhas da Pousada de Sao Tiago
estdo de novo a receber visitantes. A reabertura oficial do hotel-boutique
deu-se no ano passado: entre os azulejos minuciosamente restaurados
e as experiéncias gastrondémicas, a geréncia do espago quer
(re)inaugurar um novo capitulo no turismo patrimonial local




ocalizada na zona da

Barra, junto ao Templo

de A-Ma e ao Museu
Maritimo, a Pousada de Séo
Tiago ergue-se como testemu-
nho vivo da histéria de Macau.
Outrora fortaleza militar, o es-
pago procura de novo afirmar-
-se como hotel de charme, apds
um interregno que incluiu obras
de renovagdo e um processo de
reabertura que se concluiu no
ano passado.

Numa altura em que a cidade
procura diversificar a oferta tu-
ristica, a geréncia da Pousada de
Sdo Tiago diz a Revista Macau
querer providenciar valor acres-
cido aos visitantes: a aposta de
longo prazo é que o espago se
afirme como marco incontorna-
vel do turismo histoérico e cul-
tural de Macau. Num mercado
hoteleiro cada vez mais compe-
titivo, a singularidade da unidade
de cinco estrelas reside na sua
verdadeira “aura historica”, é
defendido.

Acresce a isso a exclusividade
do espago, com apenas 12 suites.
“Aqui ndo ha o bulicio dos cen-
tros comerciais, nem a pressa
das avenidas modernas; ha, sim...
um espago que convida ao afas-
tamento da agitagdo quotidiana e
amergulhar na contemplagao da
cultura, da memoria e do descan-
so da alma”, afirma a geréncia.

QUATRO SECULOS DE HISTORIA
O complexo militar que alberga
hoje a Pousada de Sao Tiago foi
construido em 1629, no local
onde se encontrava anterior-
mente uma fortificagdo erigida
em 1622. Situada no extremo sul

da peninsula de Macau, no sopé
da Colina da Barra, o mar ficava-
-lhe em frente: no século XX, este
afastou-se, devido a implantacdo
de um aterro, no qual seria edifi-
cado ha menos de uma década o
Centro Modal de Transportes da
Barra, onde estd integrada uma
estacdo do Metro Ligeiro.
Dotada com 16 canhdes, a
Fortaleza de Séo Tiago da Barra

era uma das edificagdes milita-
res mais importantes de Macau
em termos estratégicos, pois
controlava o acesso maritimo
ao Porto Interior, formando uma
importante barreira defensiva.
Néo por acaso, o seu comandante
era nomeado directamente pelo
Rei de Portugal, sendo a Unica
fortaleza em Macau erigida por
ordem régia.

MARCO 2026 | REVISTA MACAU
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No interior, além das insta-
lagbes militares, destaca-se a
Capela de Sao Tiago, construida
em 1740. Ali repousa uma ima-
gem do santo homdnimo, patro-
no dos militares, envergando far-
da, espada e escudo em punho.
A tradigdo oral acrescenta-lhe
uma lenda: dizia-se que a esta-
tua patrulhava a cidade durante
a noite, regressando ao ama-
nhecer, pois todas as manhés as
suas botas estavam enlameadas.
Havia assim um soldado de ser-
vigo a imagem, para limpar-lhe
a lama. Um dia, o militar tera
faltado a incumbéncia e o cas-
tigo aplacou-se sobre ele, com a
espada que o santo empunhava
a cair-lhe na cabecga.

Com o passar do tempo, a for-
tificacdo foi gradualmente sendo
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reduzida na sua dimenséo, para
darlugar a arruamentos na zona
da Barra. Em 1976, a Fortaleza de
Sao Tiago deixou de ser utilizada
para fins militares. Poucos anos
depois, em 1981, conheceu nova
vida: adaptada a hotel-boutique
de gestdo privada, tornou-se
uma referéncia local no campo
da hospitalidade. O projecto de
reconversdo foi entdo distin-
guido pela Pacific Asia Travel
Association (PATA) como um
caso exemplar de reutilizagdo
de um edificio histérico.

A propriedade passou para a al-
cada do império empresarial do
magnata Stanley Ho Hung Sun
em 2004. Mais tarde, ficou sob o
controlo de Angela Leong On Kei,
quarta consorte de Stanley Ho e
actual proprietdria do espaco.

Em 2017, apés mais de trés
décadas de funcionamento, a
Pousada de Sao Tiago encerrou
temporariamente e foi depois
alvo de um projecto de renova-
Gao. O siléncio prolongou-se até
ao fim de 2023, quando voltou a
operar, ainda que a titulo experi-
mental. Finalmente, em Janeiro
do ano passado, as portas abri-
ram-se em definitivo.

PATRIMONIO VIVO,

MISSAO MODERNA

Segundo a geréncia da Pousada
de Séo Tiago, esta nova vida do
espaco nao se limita a devolver
ao publico um icone patrimo-
nial, mas vem antes acompa-
nhada de uma estratégia, é dito
em resposta escrita a Revista
Macau: “Conservar a esséncia




do patrimoénio arquitecténico e,
através de um design cuidado e
de um servico atento, conquistar
0 coragdo de uma nova geracao
de visitantes.”

A unidade ambiciona criar uma
experiéncia inédita a nivel local
de turismo cultural, até porque
ndo ha em Macau qualquer ou-
tro edificio histoérico do género re-
convertido em hotel. “A Pousada
preserva a autenticidade da sua
arquitectura original, ao mesmo
tempo que integra elementos de
design contemporaneo, permitin-
do que os viajantes sintam a den-
sidade da historia, sem abdicar do
conforto das comodidades moder-
nas’, é sublinhado pela geréncia.

Um dos objectivos é voltar a
contar com os muitos clientes in-
ternacionais - maioritariamente
oriundos de Hong Kong, Japdo e
Coreia do Sul - que ficavam alo-
jados no espaco antes do encer-

ramento temporario em 2017.
A renovacdo da Pousada de Sédo
Tiago foi um processo complexo.
A Fortaleza de Sao Tiago da Barra
esta classificada pelas autoridades
da Regido Administrativa Especial
de Macau como monumento, pelo
que as obras exigiram um delicado
equilibrio entre a proteccéo do pa-
triménio e a resposta as exigéncias
crescentes de conforto por parte
dos turistas contemporaneos.
Neste percurso, foi essencial
a colaboracdo com as autorida-
des locais, em particular com o
Departamento do Patrimoénio
Cultural do Instituto Cultural.
“Muitos detalhes da obra so6
puderam avancgar gragas as
recomendagdes técnicas de es-
pecialistas, assegurando que a
autenticidade da fortaleza néo
fosse comprometida”, sublinha
a geréncia da unidade hoteleira.

SABORESAPASSADOEFUTURO
Se as muralhas contam histérias
de batalhas passadas, na cozinha
da Pousada trava-se hoje a ba-
talha da criatividade gastrono-
mica. A frente desse combate
esta o chef executivo Jonathan
Dominguez, italiano com mais de
20 anos de experiéncia interna-
cional - incluindo passagem por
Portugal - e radicado em Macau
h& uma década. E a ele que cabe
o comando culinario, com uma
filosofia que resume o espirito
da Pousada: “Honrar a heranca
do passado, guiando cada criagdo
para a promessa do futuro.”

A seu cargo esta o La Paloma,
restaurante que cruza a heran-
¢a portuguesa e influéncias ma-
caenses com sabores mediterra-

nicos, sobretudo italianos, como
o faz notar o forno exterior para
confecgdo de pizzas artesanais.
“Nunca confie em alguém que ndo
gosta de pizza”, brinca Jonathan
Dominguez, citando o aveé.

O patrimoénio gastronémico
que o “La Paloma” construiu em
Macau ao longo das ultimas dé-
cadas ndo é esquecido. O chef
recuperou a famosa “paella”,
considerada por muitos o prato
mais emblematico do restauran-
te antes de a Pousada ter encer-
radoem 2017. “A tradigdo da-nos
identidade; a inovacdo da-nos
direccao”, explica.

Para la da cozinha, o chef diz
gostar de desempenhar o papel
de cicerone, particularmente a
clientes que regressam, guiados
pelas suas memorias do local.
“Quase todos os visitantes locais
trazem uma recordacao de in-
fancia ligada a Séo Tiago - refei-
¢Oes em familia, risos, momentos
de felicidade. Saber que a cozi-
nha que hoje criamos se inscreve
nessa memoria colectiva é algo
gque me inspira diariamente.”

Como anteriormente, a atmos-
fera serena da Pousada de Séo
Tiago continua a ser procurada
para a celebragdo de casamen-
tos. “Quando um casal escolhe
este espaco para o seu dia mais
importante, inscreve o seu amor
numa histéria que ja dura ha sé-
culos. E como se o casamento se
tornasse parte de algo eterno.
Imagina poder dizer as novas ge-
ragdes: ‘A tua trisavé casou aqui,
neste jardim da Pousada de S&do
Tiago.! S6 de pensar nisso, sinto
arrepios de emocao”, diz o chef
Jonathan Dominguez.
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CULTURA
APROXIMA

CHINAE
BRASIL

Texto Viviana Chan

Através do “Ano Cultural China-Brasil”, a decorrer ao longo
de 2026 e marcado por intercambios académicos, festivais
de cinema, iniciativas literarias e programas institucionais,
os dois paises procuram aprofundar o relacionamento bilateral.
Especialistas ouvidos pela Revista Macau destacam o papel da
iniciativa na consolidacao da confianca mutua e na construcao
de uma parceria mais sustentavel entre a China e o Brasil

a arrancou oficialmente o “Ano

Cultural e Turistico China-Brasil

2026”" iniciativa promovida por am-
bos os paises ao mais alto nivel. Através de
um programa diverso, as autoridades das
duas nac¢des esperam que a cooperacgao
bilateral nos dominios da cultura, do tu-
rismo e do intercambio entre povos ganhe
novo dinamismo.

A ideia de designar 2026 como “Ano
Cultural e Turistico China-Brasil” - tam-
bém conhecido por “Ano da Cultura e
Turismo China-Brasil” ou “Ano Cultural
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China-Brasil” - surgiu na sequéncia do
50.° aniversdrio do estabelecimento de
relagdes diplomdticas entre a Republica
Popular da China e o Brasil, assinalado em
2024, num contexto em que a parceria bi-
lateral evoluiu para uma “comunidade de
futuro compartilhado Brasil-China por um
mundo mais justo e um planeta mais sus-
tentavel”. A iniciativa prevé a realizagdo de
um vasto leque de actividades promovidas
por cada um dos paises.

Especialistas e observadores ouvidos
pela Revista Macau sublinham a impor-
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tancia crescente da diplomacia cultural
no aprofundamento das relacdes entre
as duas nagdes. Isto para acompanhar
as areas do comércio e do investimento:
a China é o principal parceiro comercial
do Brasil desde 2009 e uma das maiores
fontes de investimento estrangeiro directo
no pais.

PARA LADA COOPERAGCAO TRADICIONAL
Segundo Pedro Steenhagen, analista aten-
to as relagdes sino-brasileiras, o apro-
fundamento dos contactos entre os dois
paises tem contribuido para mudancgas
positivas na percepgdo mutua ao nivel
das respectivas sociedades. “A diploma-
cia cultural ocupa um lugar de crescente
relevancia no ecossistema mais amplo do
relacionamento entre Brasil e China” diz o
director de desenvolvimento e coordena-
dor do grupo de trabalho sobre as relacées
China-Brasil e a lusofonia no “think tank”
brasileiro Observa China.

Pedro Steenhagen considera que, apesar
dos multiplos acordos nas dreas do comér-
cio, da tecnologia e das infra-estruturas
assinados durante as visitas oficiais do
Presidente brasileiro, Luiz Indcio Lula
da Silva, a China, em 2023 e 2025, e do
Presidente chinés, Xi Jinping, ao Brasil,
em 2024, a interacgdo entre as duas so-
ciedades continua a ser relativamente
insuficiente. Nesse sentido, defende que
“a diplomacia cultural é uma excelente
ferramenta para actuar precisamente
onde a cooperagdo considerada mais tra-
dicional e estruturada - ou seja, aquela
que envolve dareas como o comércio, os in-
vestimentos, as infra-estruturas, a ciéncia
e a tecnologia - encontra os seus limites”.

Para o analista, o “Ano Cultural China-
Brasil” deve ser entendido menos como
uma iniciativa isolada e mais como um
marco de maturacao da relacdo bilateral.
“Ele nao necessariamente sinaliza a en-
trada da cooperacéo bilateral numa nova
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fase” afirma; antes “contribui
substancialmente e da conti-
nuidade para a solidificacdo da
fase em que os dois paises ja se
encontram”.

Apesar da distancia geografi-
ca, Pedro Steenhagen reconhece
sinais de aproximacao simbolica
ao longo dos ultimos anos entre
as duas sociedades. “A sensacgao
é que a distancia imaginada en-
tre o Brasil e a China comegou a
diminuir”

Na sua opinido, o programa do
“Ano Cultural China-Brasil” re-
flecte “a diversificagdo de areas
e, no bom sentido, o aumento da
complexidade” da parceria, tor-
nando-a “mais multissectorial e
socialmente enraizada”. Trata-se,
segundo afirma, de uma oportu-
nidade para os dois paises am-
pliarem o conhecimento mutuo
por meio de eventos culturais
variados e do incentivo ao fluxo
de visitantes.

Do ponto de vista institucio-
nal, o analista salienta os pla-
nos para que o “Ano Cultural
China-Brasil” inclua a promocao
de intercambios académicos e
artisticos, a valorizagao dos pa-
trimonios culturais e naturais,
o fortalecimento da cooperacgao
cinematografica e o estabele-
cimento de rotas turisticas in-
tegradas. Contudo, sublinha, “o
desafio é tirar tudo do papel”

Para Pedro Steenhagen,
o sucesso do “Ano Cultural
China-Brasil” ndo deve ser me-
dido apenas pelos resultados
tangiveis obtidos em 2026, mas
também pela capacidade da ini-
ciativa de “estabelecer as bases
para trocas mais profundas nos

-

“A diplomacia
cultural ocupa um
lugar de crescente
relevdncia no
ecossistema
mais amplo do
relacionamento
entre Brasil
e China”

PEDRO STEENHAGEN

Coordenador do grupo de trabalho

sobre as relacdes China-Brasil no
“think tank” brasileiro Observa China

“O principal
legado esperado
do ‘Ano Cultural
China-Brasil’ é
a consolidacdo
deredes
permanentes”

THOMAS LAW

Fundador e presidente do Instituto
Sociocultural Brasil-China (Ibrachina)



anos seguintes”. Como areas com
maior potencial de cooperagao
estruturada, destaca a educa-
¢do, as industrias criativas, a
traducéo e circulacdo de obras
literarias e o turismo cultural e
sustentavel, além do desporto,
em especial o futebol.

Aqui, refere Pedro Steenhagen,
pode entrar Macau, com papel
estratégico enquanto elo entre
o Brasil e a China no ambito
da lusofonia e para 14 dela. “Eu
torgo fervorosamente, e espero
contribuir activamente, para que
os olhos brasileiros, dos governos
aos individuos, se abram mais
para todas as potencialidades
de Macau”, diz.

CONSTRUIRPARAOFUTURO

“O principal legado esperado
é a consolidacao de redes per-
manentes de cooperagao cultu-
ral e institucional” E assim que
Thomas Law, fundador e presi-
dente do Instituto Sociocultural
Brasil-China (Ibrachina), sinteti-
za o impacto que antevé do “Ano
Cultural China-Brasil”.

Com sede na cidade brasileira
de Sao Paulo, o Ibrachina apre-
senta como missdao promover o
intercambio sociocultural entre
os dois paises. Nos ultimos anos, a insti-
tuigdo tem organizado uma série de ini-
ciativas voltadas para o reforgo do didlogo
bilateral, através do ensino da lingua chi-
nesa, da promocao artistica e de activida-
des culturais.

Na perspectiva de Thomas Law, o “Ano
Cultural China-Brasil” representa “um
passo qualitativo na relacdo bilateral, ao
colocar a cultura no centro do didalogo
entre os dois paises”. Mais do que uma
agenda comemorativa, afirma, trata-se

de um reconhecimento de que a aproxi-
macdo cultural é fundamental para con-
solidar uma parceria estratégica de longo
prazo. “Esta iniciativa permite aprofundar
o conhecimento reciproco entre as socie-
dades chinesa e brasileira”, contribuindo
para relagdes “mais sélidas, equilibradas
e sustentdveis, para além do campo estri-
tamente econdémico”, diz.

No ambito do “Ano Cultural China-
Brasil”, o Ibrachina esta a desenvolver, em
conjunto com a Secretaria Municipal de
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Cultura e Economia Criativa da Prefeitura
de Sado Paulo e a Sdo Paulo Turismo - a
empresa oficial de turismo e eventos da
cidade -, um plano plurianual de activi-
dades. O acordo estabelece uma agenda
orientada para o intercambio cultural,
artistico e institucional entre os dois
paises. Segundo Thomas Law, a propos-
ta “vai além de eventos pontuais e busca
estruturar uma programacao integrada’,
incluindo exposicdes, espectaculos, con-
certos, actividades educativas, acgées em
museus e ocupacgao de espacgos publicos.
A titulo de exemplo, o responsavel men-
ciona um recente espectaculo de musica
tradicional chinesa realizado na Praca das
Artes, em Sao Paulo, nas vésperas das ce-
lebragdes do Ano Novo Chinés. A iniciativa
levou ao espago instrumentos tradicionais
chineses como a pipa e o guzheng, numa
apresentacdo executada por docentes do
Conservatorio de Musica da China.
Thomas Law destaca que Sdo Paulo
“reune caracteristicas unicas” para pro-
mover o didlogo intercultural. A inclusao
do Ano Novo Chinés no calenddrio oficial
de eventos da cidade reforga, segundo
afirma, o papel da metrépole como ponte
entre as culturas chinesa e brasileira.
Olhando parala de 2026, o também em-
presario reitera que, “se bem estruturado,
0 ‘Ano Cultural China-Brasil' poderd mar-
car o inicio de uma nova etapa” nas rela-
¢Oes culturais sino-brasileiras. Isso pode
originar um circulo virtuoso: “Iniciativas
culturais bem estruturadas ajudam a
construir um ambiente mais favoravel a
cooperagdo econémica’, a0 promoverem a
compreensdo mutua e a confianga, refere.

CALENDARIO INTENSO

No quadro do “Ano Cultural China-Brasil’,
a China tem vindo a promover diversas
iniciativas a nivel doméstico destinadas
a divulgacgédo da cultura brasileira, com
especial destaque para o cinema, a lite-
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ratura e as actividades culturais
urbanas. Entre o final de Janeiro
e o inicio de Fevereiro, Pequim
acolheu a mostra de cinema
“Amazonia: Uma Floresta na
Tela”, que apresentou sete filmes
abordando temas relacionados
com a ecologia, a sociedade e a
diversidade cultural da floresta
amazoénica brasileira.

Paralelamente, foi orga-
nizada na capital chinesa a
série “Didlogo da Literatura
Contemporanea China-Brasil”,
que reuniu escritores dos dois
paises. No sector empresarial,
marcas como a cadeia chinesa
de cafés Luckin Coffee lanca-
ram campanhas promocionais
temadticas inspiradas na cultura
do Brasil.

Em sentido inverso, o Museu
Nacional da Republica, na ca-

0 intercambio musical é um dos destaques no ambito do “Ano Cultural China-Brasil”

“O actual Ano
Cultural’ reflecte
inovacéo e
aprofundamento
tanto nos
métodos como
nos objectivos
de cooperacdo”

SOFIAHOU XIAOYING

Investigadora do Centro de Estudos
Latino-Americanos da Universidade
de Estudos Internacionais de Xi'an

"
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pital brasileira, Brasilia, recebeu, em
Fevereiro, um evento organizado pelo
China Media Group para celebrar o Ano
Novo Chinés. A iniciativa, que contou com
a presenca do embaixador chinés no Brasil
e de representantes oficiais brasileiros,
incluiu a tradicional danga do dragéo,
apresentacdes de wushu, um workshop
de roupas tradicionais e uma oficina de
caligrafia chinesa.

Para a investigadora Sofia Hou Xiaoying,
da Faculdade de Estudos Europeus e do
Centro de Estudos Latino-Americanos da
Universidade de Estudos Internacionais
de Xi'an, estes eventos ajudam a uma mu-
danca estrutural na cooperacao bilateral.
“O actual ‘Ano Cultural’ reflecte inovacdo e
aprofundamento tanto nos métodos como
nos objectivos de cooperacdo”, evidencian-
do a transigdo de um modelo baseado em
projectos isolados para uma abordagem
mais sistematica e integrada, defende a
académica. Sofia Hou destaca, no caso do
turismo - outra das vertentes a promover
no ambito do “Ano Cultural China-Brasil”
-, a criagdo de rotas turisticas integradas
e o desenvolvimento de novos segmen-
tos, como o turismo desportivo, inserindo
gradualmente a cooperacgédo bilateral em
quadros mais amplos.

Quanto as modalidades de implemen-
tacao, destaca projectos, como a iniciativa
“Ligar Culturas: Brasil-China”, que recor-
rem a plataformas digitais para aproximar
o publico chinés da realidade brasileira.

REDUZIRASSIMETRIAS

“A China e o Brasil ja tém uma relagédo
muito densa no comércio, investimentos e
coordenacdo em féruns diversos; o ponto
fragil costuma ser a assimetria de conhe-
cimento mutuo”, afirma Alexandre Coelho,
docente de Relagdes Internacionais ligado
a Fundagdo Armando Alvares Penteado,
no Brasil. Na sua perspectiva, isso favorece
a formacéo de esteredtipos.

Segundo o académico, a parce-
ria China-Brasil possui conteudo
estratégico em campos tradicio-
nais, mas necessita de um “teci-
do social” capaz de sustentar a
relagao. Nesse contexto, cultura,
educacao, turismo e media fun-
cionam como pilares de legitimi-
dade e estabilidade, nota.

“Quando a relagdo é percebi-
da apenas como ‘minério, soja e
tecnologia, ela fica politicamen-
te vulneravel” e pode enfrentar
resisténcia ao nivel da opinido
publica, do parlamento ou dos
governos subnacionais, observa
Alexandre Coelho. Para o acadé-
mico, os intercambios culturais
ampliam a compreensdo entre
os varios actores sociais.

“A cultura é um canal de ‘pu-
blic diplomacy’ [diplomacia
publica]: ndo substitui poder
material, mas reduz custo repu-
tacional”, explica, acrescentando
que a diplomacia cultural ajuda
a mitigar percepgdes externas
desfavoraveis.

e )
7

“A culturaéum
canal de ‘public
diplomacy’
[diplomacia
publica]: ndo
substitui poder
material, mas
reduz custo
reputacional”

ALEXANDRE COELHO

Docente de Relacdes
Internacionais ligado a Fundacdo
Armando Alvares Penteado

No plano institucional, Alexandre
Coelho salienta que, ao contrario da di-
plomacia presidencial ou ministerial,
mais concentrada nos governos centrais,
a cooperacdo cultural beneficia de maior
capilaridade. “A agenda cultural ‘desce’
para o nivel estadual, das cidades, uni-
versidades, museus, festivais, escolas”
afirma, permitindo a formagéao de redes
interinstitucionais mais duradouras e me-
nos dependentes da volatilidade politica.

Na sua opinido, o “Ano Cultural
China-Brasil” pode, assim, representar uma
fase de aprofundamento societal da parce-
ria. No entanto, adverte que o impacto da
iniciativa dependera das raizes que deixar.
“Um ‘Ano’ s6 se torna numa ‘nova fase’ se
produzir instituicbes permanentes”, frisa.
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IPIM NA SENDA DO
NOVO CICLO ECONOMICO
DEMACAU

Texto Cherry Chan e Tiago Azevedo

Pouco mais de seis meses apds assumir a presidéncia do Conselho de
Administracao do Instituto de Promocao do Comércio e do Investimento
(IPIM), Che Weng Keong traga um panorama ambicioso para o futuro.
Da diversificacao industrial a integracao regional, passando pelo reforco
da cooperacgao entre a China e os paises de lingua portuguesa e pela
internacionalizacao da industria das convencoes e exposicoes, o IPIM
aposta em consolidar o papel de Macau como plataforma estratégica

Quais sdo actualmente as prioridades e os
objectivos para o IPIM?

O IPIM tem trés fungdes principais: atrair inves-
timentos; promover a industria de convencdes e
exposigdes; e promover a cooperacdo, o intercambio
e o comércio entre a China e os paises de lingua
portuguesa (PLP).

Em termos de atracgdo de investimentos, o novo
executivo da Regido Administrativa Especial de
Macau (RAEM) adoptou varias medidas impor-
tantes para acelerar os esforgos de diversificagédo
adequada da economia. Tais esforgos incluem a
criagdo do Parque Industrial de Investigacdo e
Desenvolvimento das Ciéncias e Tecnologias de
Macau (Parque das Ciéncias e Tecnologias) e a
criacdo do fundo governamental para as indus-
trias e do fundo de orientagdo [para a transfor-
macéo dos resultados cientificos e tecnolégicos].
A criagdo do Parque das Ciéncias e Tecnologias
é uma tarefa crucial para o IPIM, incluindo a
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atraccdo de investimentos em industrias emer-
gentes, como a saude, as tecnologias digitais e o
sector aeroespacial.

Em termos de convengdes e exposi¢gdes [MICE,
na sigla em inglés], Macau é uma cidade que tem
recebido inumeros elogios. No entanto, a questao
fundamental para o futuro é como é que esta in-
dustria podera capacitar outros sectores e a comu-
nidade. Alcangar uma maior internacionalizagéo e
profissionalizagdo sdo também tarefas importantes
para nos.

Em termos de cooperacao entre a China e os pai-
ses de lingua portuguesa, temos colaborado nas
areas da cultura, sociedade e tecnologia. Olhando
para o futuro, temos de pensar como podemos
apoiar as empresas do Interior da China na sua
internacionalizagdo para estes mercados, enquanto
impulsionamos as industrias locais - incluindo as
dos sectores das finangas, contabilidade e direito -
para participarem em actividades comerciais.
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O IPIM tem realizado varias actividades no
Interior da China para ajudar as empresas na
expansdo para os paises de lingua portuguesa.
Que tipo de apoio é que estas empresas - espe-
cificamente as da Grande Baia Guangdong-Hong
Kong-Macau - procuram?

As empresas do Interior da China desenvolveram
capacidades consideraveis em termos de dimen-
sdo e a expansdo é um passo crucial para o seu
futuro. No entanto, devido a barreira linguistica e
a falta de familiaridade com sistemas juridicos e
fiscais, as empresas da Grande Baia enfrentaram
anteriormente desafios na expansdo para mercados
de lingua portuguesa.

Portanto, pretendemos prestar servigos as em-
presas que procuram expandir tanto para o mer-
cado chinés como para os paises de lingua por-
tuguesa através de uma “abordagem conjunta” de
“servicos + actividades”.

Nos ultimos anos, tem-se verificado um aumen-
to no numero de empresas do Interior da China,

L N\

-

AR ERER

omog¢ao do Comércio e do Investimento
and Investment Promotion Institute

dos paises de lingua portuguesa e de Macau que
recorrem a este servigo. Notavelmente, o nimero
de empresas brasileiras que tem utilizado o servi-
¢o tem crescido significativamente. O numero de
projectos de cooperacao facilitados através deste
servigo também aumentou, com as colaboracgdes
envolvendo o mercado brasileiro a apresentarem
o crescimento mais pronunciado.

Desde a sua criagdo até ao final de 2025, o ser-
vico “Conduta do Comércio China-PLP” prestou,
cumulativamente, apoio a 1709 projectos de 944
empresas do Interior da China, dos paises de lingua
portuguesa e de Macau.

Em 2025, este servigo prestou apoio a 320 projec-
tos de mais de 190 empresas do Interior da China,
dos paises de lingua portuguesa e de Macau, um
aumento de quase 12 por cento em comparagao
com 2024. Projectos relacionados com o Brasil au-
mentaram de 51, em 2024, para 74, no ano passado,
um crescimento de quase 45 por cento.

O IPIM também facilitou a implementacdo de va-
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rios projectos através de uma abordagem abran-
gente, incluindo o incentivo as principais empresas
de materiais de construgao e mobiliario da lista das
500 maiores empresas da China a estabelecerem
fabricas em paises de lingua portuguesa, bem como
apoiando empresas de cereais e 6leos, classificadas
entre as dez maiores do pais, a adquirirem produtos
agricolas a granel.

Além de organizarmos algumas exposi¢des em-
blematicas, também participaAmos em sessdes de
bolsas de contactos e organizamos visitas de de-
legacdes de empresarios do Interior da China e de
Macau a Angola, Brasil, Portugal, Guiné Equatorial
e Timor-Leste.

Quais os esforcos adicionais que tém sido feitos
para aprofundar a cooperacao entre a China e
os paises de lingua portuguesa?

Estabelecemos equipas dedicadas em paises de lin-
gua portuguesa, ndo sé para ajudar as empresas
do Interior da China a identificar canais de distri-
buicdo, mas também para encontrarem produtos
alimentares especializados de alta qualidade ou
oportunidades de investimento.

Por outro lado, além de operarmos uma plata-
forma dedicada a informagé&o sobre produtos ali-
mentares e servigos, também colaboramos com
varias plataformas do Interior da China para es-
tabelecer sinergias, nomeadamente o Centro de
Servigos Econémicos e Comerciais entre a China
e os Paises de Lingua Portuguesa/Espanhola, lo-
calizado na Zona de Cooperagdao Aprofundada
entre Guangdong e Macau em Henggin (Zona de
Cooperacao).

Paralelamente, algumas das provincias do Interior
da China, incluindo Guangdong, Jiangsu e Zhejiang,
estabeleceram plataformas de colaboragéo e assi-
naram acordos de cooperagao, permitindo-nos es-
tabelecer ligacdes precisas com as suas empresas.

Qual a importancia de Macau neste contexto?

Deixe-me dar um exemplo para referéncia: diga-
mos que uma empresa do Interior da China quer
estabelecer uma parceria com uma empresa bra-
sileira. Se o acordo estiver redigido em chinés, a
empresa brasileira tera reservas; mas se for escrito
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em portugués, a parte chinesa também terd reser-
vas. Ao utilizarem determinados servigos ou insti-
tuicbes em Macau, que funciona como uma ponte
para os sistemas juridicos dos paises de lingua
portuguesa, as empresas do Interior da China tém
mais garantias sobre o quadro juridico que Macau
proporciona para as suas operacoes. Na verdade,
Macau desempenha um papel muito relevante na
cooperacgao comercial entre a China e os paises de
lingua portuguesa, envolvendo servicos juridicos e
financeiros, entre outros.

Como é que a Zona de Cooperacgao e a Grande
Baia podem criar mais oportunidades para
empresas do exterior e que papel pode Macau
desempenhar?
Em primeiro lugar, operamos numa relacdo com-
plementar. As empresas do Interior da China pre-
cisam de expandir para o exterior e procuramos
prestar apoio através das plataformas que estabe-
lecemos no estrangeiro.

Macau possui vantagens histéricas tinicas. Desde
a transferéncia de administracdo, Macau tem-se
desenvolvido como “um centro, uma plataforma e
uma base” - especificamente, como uma plataforma
entre a China e os paises de lingua portuguesa. Os
lacos estreitos que cultivdmos com as nacgdes de
lingua portuguesa tém um valor significativo para
as entidades do Interior da China.

Em 2026, iremos en-
vidar esforgos para que
empresas de Macau e

da Zona de Cooperacgédo ”M acau

participem em sessbes desempenha

de intercambio com .
nacgdes de lingua por- um papel mUItO
tuguesa e espanho-

la. Isto ira centrar- relevante 'ja

-se particularmente COOperaCGO

na expansdo para os  comercijal entre
mercados de Angola, .

Brasil, Mogambique, a Ch’na e oS
Portugal e Timor-Leste. H H
Simultaneamente, ire- p aises de I’n”g ua
mos dar resposta as ne- pOI’ tu g uesa
cessidades de expansdo
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para o exterior das empresas chinesas, nomeada-
mente de provincias como Guangdong, Jiangsu e
Zhejiang.

Temos como objectivo estabelecer equipas pro-
fissionais de consultoria em promocgdo de investi-
mentos através de modelos de colaboragdo em pro-
jectos especificos. Aproveitando recursos como o
Centro de Servigos Econémicos e Comerciais entre a
China e os Paises de Lingua Portuguesa/Espanhola
na Zona de Cooperacdo, prestaremos as empresas
servicos abrangentes de apoio antes da entrada em
determinados mercados.

O IPIM organizou em Dezembro de 2025 o even-
to “Vamos Desfrutar” em Guangzhou, visando
promover produtos dos paises de lingua portu-
guesa. Qual foi o feedback e que outras cidades
do Interior da China serdao abrangidas por esta
iniciativa?

O evento “Vamos Desfrutar” tem sido uma iniciati-
va altamente eficaz e envolvente para a promogédo
de produtos, sendo o nosso objectivo apresentar
produtos de alta qualidade dos paises de lingua por-
tuguesa aos consumidores de Macau e do Interior
da China. Até a data, esta iniciativa ja se realizou
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em 12 locais, atraindo um total de 299 empresas e
mais de 350.000 visitantes.

O evento tem sido tradicionalmente realizado
em Macau, mas ja chegou a Hengqin e teve a sua
estreia em Dezembro de 2025 em Guangzhou,
uma das quatro principais cidades da Grande Baia.
Os expositores que participaram no evento em
Guangzhou ficaram, em termos gerais, satisfeitos,
referindo que ajudou a promover os produtos dos
paises de lingua portuguesa junto do publico local,
permitindo também estabelecer ligacées com enti-
dades da Grande Baia. Em 2026, planeamos realizar
um evento semelhante em Zhongshan.

O IPIM e o Gabinete de Apoio ao Secretariado
Permanente do Féorum para a Cooperacao
Econémica e Comercial entre a China e os Paises
de Lingua Portuguesa foram objecto de fusao em
Julho de 2024. De que forma é que isso contribuiu
para melhorar a eficiéncia dos servigcos?

0 nosso compromisso para com 0S Servigos que
prestamos permanece o mesmo. Como organi-
zacdo internacional estabelecida em Macau pelo
Ministério do Comércio da China, o Forum de
Macau tem um duplo significado: em primeiro lu-
gar, servir os esforgos diplomaticos e de coopera-
¢do externa do Pais; e, em segundo lugar, o facto
de Macau acolher esta organizagdo traz inuimeras
oportunidades para a cidade através da realizagao
de varios eventos e sessdes de intercambio.

O IPIM sempre se manteve fiel a missdo de ajudar
o Secretariado Permanente do Férum de Macau na
realizagdo dos seus objectivos.

O corrente ano sera desafiante, uma vezquea 7.2
Conferéncia Ministerial do Férum de Macau tera
lugar em 2027. Os nossos colegas estao, por isso,
empenhados em ajudar o Secretariado Permanente
a avangar com os trabalhos relevantes.

Como é que o Servico “One-Stop” ao Investidor
tem sido optimizado ao longo dos anos para aju-
dar a atrair mais investidores para Macau?

O Servigco “One-Stop” ao Investidor esta disponivel
para todas as empresas que visam o mercado de
Macau. Ao longo dos anos, temos vindo a aperfeigoar
este servigo continuamente - por exemplo, no segun-
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do trimestre de 2025, concluimos restruturagées in-
ternas, reduzindo significativamente o tempo neces-
sario para a constituicdo de uma empresa em Macau.

Temos de estar alinhados com a estratégia do
Governo da RAEM para uma diversificacao eco-
ndémica moderada, particularmente nos sectores
da tecnologia e da “big health”. Os nossos colegas
estdo a aprofundar os seus conhecimentos em
torno das politicas relevantes, bem como no que
toca a iniciativas de integracdo regional - incluin-
do com Henggin -, reforcando assim as nossas
capacidades profissionais.

Quantos projectos foram apoiados em 2025 pelo
Servigo “One-Stop” ao Investidor do IPIM?

O Servigo “One-Stop” ao Investidor esta em estrei-
ta consonancia com a estratégia governamental
“1+4” para a diversificagdo econémica moderada.
Entre os 343 novos projectos de investimento re-
cebidos ao longo de 2025, mais de metade envol-
veu as industrias abrangidas pela estratégia “1+4”".
Notavelmente, 27 desses projectos eram apoiados
por empresas cotadas em bolsa ou empresas lideres
de mercado, representando um aumento anual de
mais de 90 por cento.

Tem-se notado um maior interesse por parte de
empresas ligadas aos sectores da “big health”,
tecnologia e financas?

Em comparacdo com 2024, o numero de planos de
investimento de empresas dos sectores tecnolégico
e financeiro aumentou 20 por cento em 2025, indi-
cando que ha um maior interesse em Macau por
parte destas empresas.

No geral, as trés exposicoes realizadas em 2025 - a
2.2 Exposicdo Econémica e Comercial China-Paises
de Lingua Portuguesa (Macau), a 30.2 Feira
Internacional de Macau e a Exposigdo de Franquia
de Macau 2025 - registaram a assinatura de 13
acordos de cooperacgao, entre os quais alguns que
envolveram empresas na lista da Fortune Global
500, empresas tecnolégicas lideres de mercado e
fundos de investimento.

Estes passos ajudarao a impulsionar a expansao
de industrias-chave para Macau, incluindo o sector
da “big health”, industrias de alta tecnologia e fi-



nancas modernas. Por outro lado, permitird cultivar
recursos empresariais de elevada qualidade para
o Parque das Ciéncias e Tecnologias, ajudando a
formar um ecossistema industrial mais abrangente.
0O novo Governo da RAEM tem vindo a avancar
diligentemente com projectos relevantes para o fu-
turo da regido, incluindo a criacdo do Parque das
Ciéncias e Tecnologias, o estabelecimento do fundo
para as industrias e fundo de orientacao, sendo que
2026 marca também a 3.2 edicdo dos “Programas
de Captacdo de Quadros Qualificados da RAEM".
Em conjunto com os esforgos promocionais rea-
lizados pelo IPIM ao longo dos ultimos anos, é evi-
dente que um numero crescente de empresas do

Interior da China estd a adquirir um conhecimento
aprofundado sobre Macau e as vantagens que a
regiao oferece.

Macau é consistentemente reconhecida como
um destino MICE de exceléncia. Como é que o
IPIM estd a aperfeicoar as suas medidas para
atrair mais eventos?

Macau recebeu inumeros elogios de publicagdes
de renome no sector MICE e estas conquistas sdo
o resultado de esforgos conjuntos da comunidade
e do Governo. Macau tem algumas das melhores
infra-estruturas e servicos de apoio ao sector, o que
resultou em avancos bastante positivos.
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Em 2025, Macau acolheu 1861 eventos MICE, um
aumento de 22,1 por cento face a 2024, os quais atrai-
ram mais de 1,4 milhdes de participantes e visitantes,
um crescimento homadlogo de 10,7 por cento. As recei-
tas geradas pelos eventos MICE cifraram-se em cerca
de 6,28 mil milhdes de patacas em 2025, um aumento
de 16,4 por cento face a 2024. Simultaneamente, a
despesa per capita dos visitantes que participaram
em eventos MICE em Macau no ano passado atingiu
as 4572 patacas, um valor superior a 2024.

Porém, dada a dimensédo de
Macau, ndo podemos continuar

Ao mesmo tempo que se expande a escala e a
influéncia dos eventos, esta abordagem também
visa integrar as redes internacionais e as vantagens
de Macau como porto franco com as cadeias indus-
triais da Grande Baia. Isto elevara o posicionamento
de Macau para um destino MICE insubstituivel que
liga a China aos mercados globais, particularmente
aos paises de lingua portuguesa.

Tomemos como exemplo a primeira Exposigéo
Global de Mdaquinas e Produtos Electrénicos de

Inteligéncia Artificial em 2025,
realizada conjuntamente em

o o~

a perseguir o crescimento em NGO pOdem (01 Macau e Zhuhai. O evento reuniu
et e e, CONTINUAF @ T e e
qualidade. Isso inclui o objectivo pe rse g uir o combinada de 70.000 metros qua-
(ermacionaio, amphando o perit  CTESCIMeENtO facltado mais 4o £200 sessper
internacional de Macau, procu- em ter mos d e de intercadmbio entre fornece-
rando ta}mbém impulsionar o de- q uan t’ d a d e dores e potenciais compradores.
senvolvimento de outros sectores.

A nossa meta é receber even- d eeve ntOS O “ICCA Asia Pacific Business

tos mais especializados, que
irdo, eventualmente, fomentar
industrias novas e emergentes.
Um exemplo disso ocorreu no
ano passado, quando acolhe-
mos a 18.2 Convencdo Mundial
dos Empresarios Chineses.
Empresdarios chineses de elite
de todo o mundo estiveram em Macau, o que foi
uma grande ajuda aos nossos esforgos de promogao.

Quais sao as vantagens do modelo “Um Evento,
Dois Locais” em termos de promocao de Macau
como destino internacional de MICE?

O nosso objectivo é colaborar com Hengqin para
explorar abordagens, medidas ou estratégias para
promover uma unica exposi¢cdo em duas cidades
ou uma unica convencao em dois locais. Através da
coordenacdo com entidades da Zona de Cooperacgao
e de Zhuhai, procuramos estabelecer um modelo
distinto que integre a plataforma de convencdes
e exposicoes de Macau no ambito da colaboracéo
com a Zona de Cooperacéo e no contexto de desen-
volvimento da Grande Baia.
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MICE, mas
sim em termos
de qualidade”

Events Development Forum &
Asia Pacific Business Events
Youth Challenge 2026” sera
realizado em Macau pela pri-
meira vez. Qual é a importan-
cia deste duplo evento?

A International Congress and
Convention Association (ICCA) é
a organizagédo lider mundial no sector de reunides
internacionais, contando com mais de 1100 mem-
bros de quase 100 paises. A candidatura bem-suce-
dida da industria de Macau para acolher o “ICCA
Asia Pacific Business Events Development Forum
& Asia Pacific Business Events Youth Challenge
2026” demonstra plenamente o reconhecimento
e a afirmacgdo da industria MICE de Macau. Além
disso, este evento reunira em Macau os lideres
globais do sector, o que elevara ainda mais o perfil
internacional da cidade, podendo contribuir para
atrair mais eventos para Macau. Impulsionada
pelo reconhecimento internacional e pelo talento
local excepcional, Macau esta a afirmar-se pro-
gressivamente como um destino MICE regional
de referéncia.
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PLATAFORMA | MOCAMBIQUE

~ ACHINA
A DISTANCIA
DE UM PRATO

Texto Jaime Alvaro

Em Maputo, o perfume do gengibre e do alho salteado mistura-se com o
calor humido da cidade, atraindo curiosos e habituais para um destino onde
cada prato € uma viagem. O MingYuan, um dos mais antigos restaurantes
chineses na capital mocambicana, guarda nas suas mesas histdrias de
encontros e descobertas. Mais do que um espacgo para comer, o estabelecimento
é um ponto de partida: um lugar onde o paladar serve de intérprete entre
dois mundos e onde cada refeicdo se transforma num dialogo cultural

crescimento da comu-
nidade chinesa em
Mogambique, especial-
mente na capital, Maputo, trou-
Xe CONnsigo novas cores, aromas e
sabores. Entre as muitas expres-
sOes dessa presenga, os restau-
rantes chineses surgiram como
pontes culturais, convidando
mocambicanos e estrangeiros a
descobrirem um mundo de tra-
digdo e sabor. Ainda que muitos
tenham fechado ao longo dos
anos, alguns resistem e, entre
eles, o MingYuan é considerado
um icone.
Nao ha numeros oficiais sobre
quantos restaurantes chineses
existem actualmente na capital
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mocambicana. Uns contam cin-
co, outros sete. Mas, mesmo que
fossem dez, ndo dariam conta da
vastiddo, diversidade e riqueza
da gastronomia chinesa.

Se, no inicio, os restaurantes
chineses em Maputo nasciam so-
bretudo para matar as saudades
dos conterraneos, actualmente o
exotismo dos aromas e o encanto
dos sabores conquistam também
os locais. Além de acompanhar o
aumento da comunidade chinesa
na capital mogambicana, o fené-
meno revela um apetite cada vez
mais aberto as experiéncias que
unem duas culturas a mesa.

Localizado na Avenida Mao
Tsé-Tung, rua que homenageia

um dos fundadores da Republica
Popular da China, o MingYuan
é o reflexo de toda uma cultura
milenar.

“E um dos primeiros restau-
rantes em Maputo. Surgiu na
década de 1990 e acompanhou o
crescimento da cidade”, contou o
proprietario, Deng Tianning, em
portugués fluente. Vivendo ha
mais de 30 anos em Mogambique
- mais de metade da sua vida -,
Deng Tianning é a alma por tras
da casa que se tornou uma refe-
réncia em Maputo.

Sob alideranca de um auténti-
co chef chinés, o MingYuan ofe-
rece uma experiéncia genuina. O
carddpio é uma verdadeira via-
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MingYuan abriu portas ha mais de 30 anos

gem gastrondmica pela China:
um mosaico de sabores, cores e
aromas que convidam o paladar
a descoberta.

“Aqui [no restaurante] prepa-
ramos 0s pratos mais popula-
res da culinaria chinesa, como
o pato a Pequim, o porco agri-
doce e os dumplings”, explica o
proprietario.

Os dumplings, segundo Deng
Tianning, “sdo bastante consu-
midos durante as celebragdes
do Ano Novo Chinés”. Feitos com
massa fina recheada de carne
ou vegetais, podem ser fervidos,
cozidos a vapor ou fritos — e ja
conquistaram os clientes mo-
cambicanos. “O macarrdo e o

arroz, frito ou refogado, sdo ou-
tros pratos favoritos dos nossos
clientes” acrescenta.

Para Deng Tianning, o
MingYuan “é uma janela que
aproxima as pessoas da expe-
riéncia de ir até a China sem sair
de Maputo”.

ENTREOTALENTO

E CRIATIVIDADE

No comando da cozinha estd o
chef Zang Wu, que, com a sua pe-
ricia, lidera ha uma década uma
equipa que inclui cozinheiros
mogambicanos. “Tentamos sem-
pre inovar em termos dos pratos
que servimos aos nossos clientes,
sejam nossos compatriotas ou

mogambicanos, mas sem deixar
de manter a esséncia da nossa
rica culinaria”, afirma.

Zang Wu, natural da provincia
de Guangdong - considerada um
dos principais centros gastro-
némicos da China -, combina
ingredientes nobres e técnicas
refinadas para criar pratos que
encantam todos os sentidos. No
seu carddpio, brilham classicos
como a carne de porco a moda de
Sichuan, o chao min e o frango
Kung Pao, as vezes reinventados
com ingredientes mocambica-
nos, como a castanha de caju.

O menu, servido ao estilo fa-
miliar, apresenta uma variedade
de pratos das diversas regides
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da China, do suave ao agridoce,
com toques aromaticos e cores vi-
brantes. Ha opcgoes para todos os
gostos: carnes grelhadas, pratos
vegetarianos, marisco e massas,
naquela que é uma verdadeira ce-
lebragéo da confeitaria oriental.

|
|

Sob o olhar atento e criativo do
chef Zang Wu, o cardapio tam-
bém ganha vida com uma selec-
cdo irresistivel de sobremesas
que cruzam fronteiras e contam
histérias. Sdo pequenas obras-
-primas: das suaves bolinhas de

Deng Tianning a mesa com clientes do restaurante
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arroz glutinoso recheadas com
pasta de feijao aos delicados dim
sum doces, cada prato é pensado
como uma viagem sensorial que
desperta curiosidade e conquista
paladares.

“Todos os produtos utilizados
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no restaurante sao frescos e pre-
parados diariamente de modo a
garantir a qualidade e o sabor
dos pratos”, sublinha o mestre
dos tachos.

Mas o espago também se
sabe adaptar aos gostos locais
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e a mudanca do tempo, conta o
chef. “Inicialmente, serviamos
apenas porco agridoce, mas
para dar resposta a procura que
aqui existe, o prato foi adaptado.
Actualmente, podemos substi-
tuir a carne de porco por outros
ingredientes, como vitela ou
frango”, explica.

PONTO DEENCONTRO

Na partilha de um prato, nasce
mais do que uma refeicdo, brota
um entendimento mutuo. A co-
zinha torna-se uma linguagem
sem fronteiras, capaz de traduzir
o respeito, a curiosidade e a ami-
zade entre povos, como atestam
alguns dos clientes habituais do
MingYuan.

Para estes comensais, é a mesa
que se constroem pontes invisi-
veis, onde cada sabor carrega
um pouco da histéria de quem o
prepara e de quem o prova. Nesse
sentido, cada refeicdo servida no
MingYuan é também um gesto
de diplomacia cultural: uma
celebragdo da convivéncia e da

“O MingYuan
é uma janela
que aproxima
as pessoas da
experiénciadeir
até a China sem
sair de Maputo”

DENGTIANNING
Proprietario do MingYuan

empatia entre Mogambique e
a China.

“Estar neste restaurante é qua-
se como estar na China. A deco-
ragao do lugar lembra-me muito
o0 pais asiatico. Desde que tomei
coragem de provar a comida chi-
nesa, tornei-me fa”, conta Marcela
Alfredo, importadora de produtos
chineses para Mogambique.

Outro cliente fiel, Américo
Anténio, frequenta o local ha
mais de um ano e ndo tem du-
vidas: “Se as pessoas procuram
uma experiéncia gastronémica
chinesa, o MingYuan é um lugar
perfeito”

“A China fica perto pela comida
que aqui é servida [...] € como ter
a experiéncia completa, viajando
sem sair do lugar”, refere Sarita
Macamo, outra cliente habitual
e residente em Maputo.

No MingYuan, a experiéncia
vai além do sabor, comegando
nos proprios gestos: os fai chi
(pauzinhos) substituem os talhe-
res e cada refeicdo transforma-se
num ritual de respeito e imersao
cultural.

“Aprender a comer com 0s pau-
zinhos é a parte mais interessan-
te da experiéncia. Comer estas
comidas tipicas com um garfo
ou uma colher é totalmente dife-
rente”, explica Alberto Ndove, um
dos clientes que diz ter aprendido
a apreciar as tradigbes chinesas
a refeicao.

Entre o mandarim e o portu-
gués, o que realmente se enten-
de é o sabor. A mesa, as palavras
tornam-se desnecessarias, pois
os pratos falam por si, tradu-
zindo emocgdes e celebrando a
diversidade.

MARCO 2026 | REVISTA MACAU 45



ARTE & CULTURA | LITERATURA

©DIREITOS RESERVADOS

EM BUSCA DE
PESSANHA

Texto Joao F. O. Botas*

O nome de Camilo Pessanha ainda ecoa pelas ruas de Macau, passado
um século sobre a sua morte. Naquele que é um possivel roteiro dedicado
ao poeta portugués, a Revista Macau revisita os locais da cidade ligados
ao autor de “Clepsydra” e nome maior do simbolismo luso, que aqui
viveu a partir de 1894 e até ao seu falecimento, em Margo de 1926
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uando Camilo Pessanha desembarcou em
Macau, em 1894, tinha 26 anos e um destino
algo incerto. Trazia consigo pouco mais do
que a promessa de um emprego no sector do ensino.
A cidade tornar-se-ia o seu lar definitivo e, parado-
xalmente, o lugar onde se afastaria lentamente do
mundo literario portugués que o viria a consagrar.

Apods a chegada ao Oriente, e até a sua morte,
Pessanha voltou a Portugal apenas quatro vezes,
para usufruir de periodos de licenga, particular-
mente por causa de doengas.

Camilo de Almeida Pessanha nasceu em Coimbra,
no centro de Portugal, a 7 de Setembro de 1867,
filho ilegitimo de Francisco Anténio de Almeida
Pessanha, entdo estudante de Direito, e de Maria
do Espirito Santo Duarte Nunes Pereira, sua criada,
natural da Beira Alta. Ainda crianga sofreu uma
paralisia hemifacial que lhe causou um ligeiro es-
trabismo no olho direito. Por essa razao, colocava-se
de perfil quando fotografado.

Frequentou o Colégio de Lamego - cidade para
onde a mée se mudara pouco depois de o pai ter
sido nomeado juiz nos Agores - e, aos 17 anos, foi
aprovado nos exames finais no Liceu Central de
Coimbra, garantindo o acesso a universidade em
1884, ano em que foi, enfim, perfilhado. Formou-se
em Direito em 1891, estando longe de ser um
aluno brilhante.

NOVAVIDAAORIENTE

Apds uma curta carreira ligada as leis em Portugal,
Pessanha foi nomeado professor de Filosofia no
Liceu de Macau. Posteriormente, desempenharia
na cidade também profissées ligadas ao Direito,
incluindo advogado, conservador e juiz. No en-
sino, seria ainda responsavel por outras discipli-
nas, incluindo Histéria, Economia Politica, Direito
Comercial e Histéria da China.

O autor que, em Portugal, chegou a conviver com
nomes como Eugénio de Castro e Anténio Nobre -
que ulteriormente inaugurariam novos caminhos
na poesia portuguesa -, acabaria por granjear a ad-
miracdo de novas geracdes de poetas seus contem-

poraneos, a comegcar por Fernando Pessoa e Mdrio
de Sa-Carneiro. Isto apesar das décadas numa espé-
cie de quase-siléncio criativo, interrompido apenas
por cartas, tradugdes e raros poemas.

Pessanha nunca constituiu familia nos moldes
convencionais, embora tenha tido uma relacao
com uma mulher chinesa, muitas vezes identifi-
cada como sua concubina. Desta, teve Jodo Manuel,
unico filho reconhecido pelo poeta.

O consumo de 6pio, pratica relativamente difun-
dida entre europeus no Oriente, contribuiu para o
progressivo afastamento de Pessanha da vida pu-
blica. Apesar do seu siléncio editorial, a reputacao
do poeta crescia em Portugal, onde os seus poemas
circulavam entre amigos e admiradores. A recusa
em organizar e publicar a sua prépria obra contri-
buia para a aura de mistério que o rodeava.

Foi apenas em 1920, gracas a iniciativa da escrito-
ra Ana de Castro Osério e do seu filho Jodo de Castro
Osoério - também ele poeta e homem das artes -, que
a unica colectanea de Pessanha, “Clepsydra’, viu a
luz do dia. O livro, publicado quando o poeta ja vivia
ha mais de duas décadas em Macau, foi preparado
durante a sua ultima estadia em Portugal, entre
1915e 1916, e tornou-se uma das obras fundamen-
tais da poesia portuguesa moderna.

Ironicamente, seria Ana de Castro Osério - con-
siderada por alguns especialistas literarios como a
razao pela qual Pessanha decide inicialmente vir
para Macau, ap6s uma proposta de casamento re-
jeitada em termos amistosos - que lhe garantiria a
eternidade no mundo das letras. Uma versdo revista
de “Clepsydra” seria publicada por Jodo de Castro
Osério em 1969, apos outras em 1945 e 1956.

A 3 de Margo de 1926, dois dias apds a morte de
Pessanha em Macau, a noticia chega a Portugal.
O Didrio de Lisboa refere-se-lhe como a morte do
“mais bizarro, o mais complexo, o mais extraordi-
ndrio temperamento lirico do seu tempo”, um nome
“sagrado para os raros que o conheciam”.

* Jornalista, autor de vdrios livros sobre a histéria de Macau e
criador do blogue Macau Antigo (macauantigo.blogspot.com)
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il Largo de Santo Agostinho
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As instalagbes do antigo
Convento de Santo Agostinho,
na origem do nome do largo ad-
jacente, onde se mantém a Igreja
de Santo Agostinho, foram das
primeiras paragens recorrentes
de Camilo Pessanha em Macau.
Foi ai que ficou inicialmente se-
diado o Liceu de Macau, sendo
Pessanha professor e autor do
regulamento da instituicdo.

Apo6s um breve periodo de ad-
vocacia em Obidos, ainda em
Portugal, Pessanha rumoua Macau
para ser docente no novo liceu. Foi
um dos professores seleccionados
através de concurso aberto em
Agosto de 1893 pela Secretaria do
Ministério da Marinha e Ultramar.
Desembarcou, assim, em Macau a
10 de Abril de 1894.

Numa carta dirigida ao pai, da-
tada de Maio, pouco apos a chega-
da, declara: “Quase estou animado
a escrever sobre coisas do Oriente.
Avida, poraqui, é cheia de impres-
sdes novas cada dia, ou eu me finjo
que é, em um delirio artificial de
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grandezas, que me serviu de cora-
gem para partir, e ainda me vai ser-
vindo para nédo esmorecer de todo”
Em Setembro de 1894, come-
¢am as aulas. Pessanha lecciona
Filosofia e exerce o cargo de se-
cretdrio do Liceu de Macau.

H Praia Grande
Uma das poucas fotografias de
Camilo Pessanha tiradas em
Macau mostra-o, como quase
sempre, de perfil, no Hotel Hing
Kee. Estamos em 1895, e tem a
seu lado, entre outros, o também
escritor portugués Wenceslau
de Moraes - que considerava
Pessanha “uma inteligéncia da
mais fina témpera, literato sub-
tilissimo, embora pouco produtor
(por circunstancias diversas)”.
Localizado junto ao cruzamen-
to das actuais avenidas da Praia
Grande e de Almeida Ribeiro, o
Hotel Hing Kee, ja demolido, foi
a primeira morada de Pessanha
em Macau. Pagava 40 patacas
por més por quarto e refeicoes,
excluindo o vinho, como relata
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numa outra carta enviada ao pai.

Na imagem que temos de
Pessanha na fotografia, o seu ros-
to esquivo é marcado por barbas
negras e um olhar distante. Teve
desde sempre uma saude débil,
sublinhada pela instabilidade
psiquica - que atribuia, em cartas
que escreveu, a origem genética
- e pela fragilidade fisica, com o
amigo Alberto Osério de Castro a
descrevé-lo como “esqueleto am-
bulante, s6 com os nervos a viver”.

Nos boletins médicos da épo-
ca, é diagnosticado com “astenia
geral” e “anemia” ou, como o pro-
prio descreveu, “uma abulia sem
remédio”.

Diz Pessanha: “Nada verdadei-
ramente para mim tem realidade
no mundo, por onde tenho pas-
sado como um sonambulo”, uma
“vida demente, sem intuitos, nem
disciplina, nem utilidade, com lar-
gos periodos de embrutecimento
apatico e intermitentes agitacdes
de furor desconexo, entre visoes,
delirantes - fantasmas de outras
ragas e de outras idades”.
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Ainda entre as ligagdes a Praia
Grande, destaca-se, em 1915, a
exposicdo de parte da riquissi-
ma colecgdo de arte chinesa de
Pessanha no Palacio do Governo,
sito naquela artéria e actual-
mente denominado de Sede
do Governo. E Pessanha quem
organiza a mostra, escolhen-
do 125 pegas, uma centena das
quais apresentada no respectivo
catdlogo. Esta coleccdo é depois
oferecida ao Estado Portugués,
seguindo-se uma outra, de 60
pecas, doada em 1926, ainda
em vida, ao Museu Machado de
Castro, em Coimbra.

Parte do espdlio colecciona-
do por Pessanha acaba vendido
pouco tempo depois da morte do
poeta, naquela que foi a sua ulti-
ma residéncia, também na Praia
Grande. O edificio - ja inexistente
- ficava no numero 75.

Na edigcdo de 10 de Junho de
1926 do jornal “O Combate”, é pu-
blicado o seguinte anuncio: “Na
casa onde faleceu o Dr. Camilo
Pessanha (Praia Grande, 75) es-

tdo em exposigao, para venda, 0s
objectos chineses por ele colec-
cionados durante a sua vida. As
pessoas e 0s seus amigos e ad-
miradores que desejem adquirir
alguns desses objectos, poderdo
ali dirigir-se a seu filho, todos os
dias das 11 as 19 horas”

El Hospital de Sao Rafael

No tempo de Pessanha, o edifi-
cio que alberga actualmente o
Consulado Geral de Portugal em
Macau e Hong Kong funcionava
como Hospital de Sdo Rafael, sen-
do a actual Rua Pedro Nolasco da
Silva conhecida entdo como Rua
do Hospital. Nessa artéria, estava
o0 escritdrio de Pessanha enquan-
to advogado. Isso o comprovam as
edicbes de 20 e 27 de Dezembro
de 1913 do Boletim Oficial, onde
é publicado um raro antncio em
portugués e chinés dos advogados
Camilo Pessanha e Luiz Nolasco.

Sublinhando a ligacdo do poeta
ao local, no jardim do consulado
de Portugal estd, desde o final de
2016, um mural com o retrato de

Pessanha, da autoria do artista
plastico portugués Alexandre
Farto, mais conhecido por Vhils.

3 Clube Militar

Fundado em 1870, o Grémio
Militar - actual Clube Militar de
Macau - foi palco de palestras
proferidas por Camilo Pessanha.
A 28 de Maio de 1910, abordou
ai a tematica da estética chine-
sa, numa sessdo que durou duas
horas, a qual seria publicada sob
a forma de ensaio no jornal “A
Verdade” a 2 de Junho desse ano.
A 13 de Marco de 1915, profere
uma outra palestra no mesmo
local, esta dedicada a literatura
chinesa.

H Hotel Boa Vista

No hotel Boa Vista - actual
Residéncia Oficial do Consul de
Portugal em Macau e Hong Kong -,
Pessanha nao so6 foi héspede e
comensal, como também foi pro-
fessor. Isto porque as instalacdes
serviram, entre 1917 e 1923,
como “casa” ao Liceu de Macau.

L.* vez] ANUNOIO 2

CAMILO PESSANHA
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No Verdo de 1912, o amigo
Alberto Oso6rio de Castro visita
Pessanha em Macau e o hotel
surge nas descricdes que faz o
visitante. “O Camilo fumava a
longos haustos caladamente,
e reanimava-se pouco a pouco
como se o tocara vara de condao.
Ficou outro, cheio de vida, de ale-
gria expansiva. Rapidamente se
vestiu e viemos ambos almocar
com minha mulher ao Hotel da
Boa Vista de que também era
comensal. Voltamos a sua casa
todos os trés, ainda na animacgéao
esfuziante, na euforia fisica que
lhe dera o 6pio da manh§; e foi-
-nos mostrando, uma por uma,
as suas inumeraveis maravilhas,
que enchiam salas e corredores,
desde os painéis enrolaveis dos
séculos XV a XVII, as pinturas...
da China; as porcelanas de ines-
timavel valor, as delicadissimas
e frageis preciosidades de jade,
de agata, de cristal de rocha la-
pidado, de alabastro, de prata, de
charédo, de marfim, de ébano, de
nacar, de sandalo”
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O 6pio causava em Pessanha,
segundo o préprio, um “delirio
Iucido, caracteristico, dizem, da
intoxicacgéao pelos hipnoéticos, em
que, sem se perder a conscién-
cia da situagdo em que se est3,
se evoca no espirito com abso-
luta fidelidade e perfeita nitidez,
uma outra situagdo, em outro
lugar ou em outro tempo, como
se se vivessem simultaneamente
duas vidas, muito distantes uma
da outra”.

[ Jardim e Grutade Camoes
O maior testemunho pessoal de
Pessanha sobre Macau esta nas
cartas que escreveu, mas também
na comunicagédo que dedicou ao
grande poeta portugués Luis de
Camées numa conferéncia em
1924, posteriormente publicada
no jornal “A Patria” nesse ano.

“Em Macau é facil a imagina-
G¢ao exaltada pela nostalgia, em
alguma nesga de pinhal, menos
frequentada pela populagéo chi-
nesa, abstrair da visao dos pré-
dios chineses, dos pagodes chine-
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ses, das sepulturas chinesas, das
misteriosas inscrigées chinesas,
destacando a cada canto em
rectangulos de papel vermelho,
das aguas amarelas do rio e da
rada, onde deslizam as lentas
embarcacées chinesas de forma
extravagante, com as suas velas
de esteira fantasmaticas, e criar-
-se, em certas épocas do ano e a
certas horas do dia, a ilusdo de
terra portuguesa’, salienta.

Na sua intervencdo, Pessanha
defende que “seria verdadeira
loucura” negar que tenha sido
escrita ou concebida em Macau
uma parte consideravel da obra
poética de Camoées. “Ha-de ser
verdade intuitiva, superior a to-
das as investigacbes historicas,
que o maior génio da raca lusi-
tana sofreu, amou, meditou, em
Macau, aqui tendo composto, em
grande parte, 0 seu poema imor-
tal” E também nessa palestra que
Pessanha se refere a Gruta de
Camdes como “lugar sobre todos
prestigioso, dedicado ao culto” ao
poeta épico portugués.
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E éjunto a gruta que Pessanha,
em Junho de 1920, se deixa fo-
tografar com os restantes fun-
dadores do efémero Instituto de
Macau, criado com demais ilus-
tres intelectuais locais da épo-
ca, entre eles Manuel da Silva
Mendes e José Vicente Jorge.

Tap Seac

No edificio que alberga ac-
tualmente a sede do Instituto
Cultural, viveu Camilo Pessanha
os seus ultimos momentos como
professor do Liceu de Macau: a
instituicdo mudara-se para esse
novo local em 1924.

Ao lado, fica actualmente a
Biblioteca Central, onde pode ser
consultada a primeira edigdo da
“Clepsydra” em lingua chinesa -
traducao de Chen Yong Yi - pu-
blicada em 1997 pelo Instituto
Cultural. J4 os livros outrora
pertencentes a vasta e rica biblio-
teca de Pessanha, que o proprio
deixa em testamento - redigido
em 1921 - a entdo Reparticao
do Expediente Sinico, estdo

hoje na histérica Biblioteca do
Leal Senado.

A facilitar o reconhecimento
das obras outrora pertenga de
Pessanha esta o “ex-libris” pes-
soal do poeta. Feito num tradi-
cional carimbo chinés de forma-
to quadrangular com caracteres
arcaicos, a vermelho e em trés
colunas, apresenta a represen-
tacao fonética chinesa do nome
“Pessanha” seguida da expressio
“Ramos entrelagados de flores de
ameixoeira”.

E Antigo Mercado

do Tarrafeiro

Num tempo em que a poesia
chinesa era ainda praticamente
ignorada no Ocidente, Camilo
Pessanha foi dos primeiros
ocidentais a procurar “desco-
dificar” estes textos de enorme
complexidade. Um dos alvos da
sua atengao foi um manuscrito
com poemas chineses da dinastia
Ming (1368-1644): a tarefa demo-
rou seis anos a estar concluida,
“tirando désse esforco (em boa
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verdade se diga) horas de um tao
suave prazer espiritual que dele
0 ndo esperava tamanho”, dira.
O resultado sera publicado su-
cessivamente no jornal local “O
Progresso” em 1910, sob o titulo
“Oito Elegias Chinesas”.

Nao se sabe ao certo que do-
minio da lingua chinesa escri-
ta possuia Camilo Pessanha
- ha autores que referem um
conhecimento de cerca de 3500
caracteres -, mas, pelo menos,
teria alguma capacidade de ler.
“Imperfeitas nocdes de simples
estudioso amador, adquiridas ao
acaso das horas vagas”, segundo
o proéprio. Por isso, na traducao,
contara com a ajuda do seu ami-
go José Vicente Jorge, mais habi-
litado em lingua chinesa.

O manuscrito alvo de tradu-
¢do fora comprado, segundo
Pessanha, “pelo preco vil de duas
patacas, em uma casa de prego,
ali ao Tarrafeiro”.

O toponimo “Tarrafeiro” em
Macau data de, pelo menos,
meados do século XIX e ainda
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hoje existe - estara relacionado
com as artes de pesca com tar-
rafa, um tipo de rede. Durante os
tempos de Pessanha, esta activo
o Mercado do Tarrafeiro, locali-
zado na confluéncia da Rua de
Cinco de Outubro com a Rua
do Guimardées, junto ao Porto
Interior.

El Cemitériode

Sao Miguel Arcanjo
Camilo Pessanha morreu em
casa, as 8 da manhé de 1 de
Margo de 1926, vitima de tuber-
culose pulmonar e outras com-
plicacdes ligadas ao consumo
de 6pio. Um dia apds a morte, é
publicado no jornal “The Hong
Kong Telegraph” um obitudrio,
identificando-o como um “dis-
tinto advogado e professor”.
Falecido aos 58 anos, teve um
funeral simples, ndo religioso,
sem musica nem coroas, como
solicitado em testamento: o cai-
xao foi transportado num arméo
militar, coberto pela bandeira
portuguesa. Foi enterrado as 17

horas de 2 de Margo no Cemitério
de Sdo Miguel Arcanjo, onde
ainda hoje se encontra a sua
sepultura.

Entre a multiddo presente no
funeral, contaram-se o governa-
dor Maia de Magalhéaes e o reitor
do liceu, Borges Delgado, que o
descreveu como um “espirito al-
tamente filosofico e amplamente
liberal, alma aberta a todas as do-
res e infortinios, encarava a vida
desprendidamente, sem os pre-
conceitos vaos que por ai pulu-
lam, a contaminar tudo e todos”

Na mesma sepultura, modes-
ta, estdo ainda o filho e a nora.
Na vertical, uma lapide colocada
posteriormente inclui fotografias
dos trés.

I Rua de Camilo Pessanha

A 8 de Marco de 1926, poucos
dias apds a morte de Pessanha,
numa sessido do Leal Senado,
o presidente, Luiz Gonzaga
Nolasco da Silva, que fora aluno
de Pessanha, propds um voto de
profundo pesar e que fosse dado

© CHEONG KAM KA

0 seu nome a uma das vias pu-
blicas de Macau. Desta forma,
a Rua do Mastro passou a cha-
mar-se Rua de Camilo Pessanha.

Outras homenagens publicas
se seguiriam. Na década de 1980,
a efigie de Pessanha foi incluida
numa emissao de notas com va-
lor facial de 100 patacas.

ifl Jardim das Artes

Desconhecida de muitos, Macau
homenageou Camilo Pessanha
também em estatua. Inaugurada
em 1999 no Jardim das Artes, a
obra, da autoria do arquitecto
macaense Carlos Marreiros, re-
trata Pessanha a caminhar de
bengala sobre a calgada a portu-
guesa: a estatua “saiu” do pedes-
tal, que ficou atras e onde pontua
o seu fiel cdo, Arminho.

Figura assim para a posterida-
de o poeta portugués numa ci-
dade que, na sua excentricidade,
definiu como “remoto exilio”, mas
também ‘o0 mais remoto padrao
da estupenda actividade portu-
guesa no Oriente”.
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Texto Cherry Chan e Emanuel Graga
Fotografia Oswald Vas

A obra da artista contemporanea portuguesa Helena Almeida,
falecida em 2018, esta em grande destaque no Museu de Arte
de Macau, numa retrospectiva inédita na Asia dedicada ao
seu trabalho. Patentes estao alguns dos seus trabalhos mais
iconicos, onde é explorada a relacdo entre arte e corpo

a ampliddo das salas do Museu

de Arte de Macau (MAM), ex-

plora-se por estes dias a relagéo
entre corpo e espago e entre performati-
vidade e auto-representagdo. A guiar os
visitantes, esta a obra de Helena Almeida
(1934-2018), considerada uma das mais
relevantes artistas portuguesas e euro-
peias da sua geragéo.

Num percurso artistico que se iniciou na
pintura abstracta durante os anos 1960 e
se centrou posteriormente no uso da foto-
grafia como forma de captar imagens de
si mesma em trabalhos performativos, a
artista usa o corpo para registar, ocupar
e definir o espaco. Por vezes, nessas ima-
gens, surge o seu colaborador e parceiro
de vida, o escultor e arquitecto portugués
Artur Rosa (1926-2020).

“Estou aqui - Helena Almeida: Presenca
e Ressonancia” é a primeira exposicao in-
dividual da artista na Asia, sendo apre-
sentada como uma das mais abrangentes
retrospectivas do seu trabalho. Organizada
por ordem cronolégica, inclui as suas
primeiras pinturas e prossegue com 0s
trabalhos fotograficos performativos que
marcaram a sua pratica criativa, além de
alguns videos.

Uma peculiaridade da mostra é que o
percurso sugerido pela curadoria comega
no terceiro piso do MAM. Os visitantes sdo
depois convidados a percorrer as varias

salas até ao primeiro piso, acompanhando
avivéncia artistica de Helena Almeida até
aos seus ultimos trabalhos: ao todo, estao
patentes 42 conjuntos, num total de 190
obras originais.

A exposicdo é organizada pelo Instituto
Cultural, em parceria com a Escola de
Arte Intermédia da Academia de Arte da
China, e realizada pelo MAM.
Inaugurada em Janeiro, esta pa-
tente ao publico até 26 de Abril.
A entrada é gratuita.

ARTISTACOMO NOS

Em entrevista a Revista Macau,
o curador principal, o portugués
Delfim Sardo, conceituado estu-
dioso de arte que conheceu a ar-
tista ainda em vida, afirma estar
“muito satisfeito” com o formato
da mostra. “A exposi¢cdo cumpre
completamente aquilo que nés tinhamos
definido como objectivo: a apresentagao
do trabalho da Helena Almeida de uma
forma ampla, indo desde pecas mais re-
cuadas do seu percurso até as ultimas
obras, correndo momentos essenciais do
seu trabalho.”

Delfim Sardo afirma estar confiante que,
num mundo crescentemente intercultural
e multicultural, a obra de Helena Almeida
seja capaz de suscitar interesse junto dos
diferentes publicos que visitam o MAM,
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A mostra estende-se por trés pisos do Museu de Arte

QUEM FOI HELENA ALMEIDA?

Helena Almeida nasceu em Lisboa, em
Portugal, em 1934. Era filha do escultor
portugués Leopoldo de Almeida, para
quem pousava frequentemente, e cuja
influéncia marcou o pensamento da artista
sobre a forma, o espaco e, em particular,
arelacdo entre a obra e o seu criador.
Estudou pintura na Escola de Belas-
Artes de Lishoa. Apos se licenciar em
1955, casou com o arquitecto e artista
Artur Rosa (1926-2020), que se tornou
no seu companheiro para a vida, também
no campo da produgdo artistica, onde foi
o seu grande colaborador: em muitas das
imagens em que Helena Almeida surge
sozinha, é Artur Rosa quem esta atras da
camara, seguindo as suas instrugdes.
Depois de um periodo dedicado a
familia, a carreira artistica de Helena
Almeida ganhou novo impulso entre
1964 e 1965, quando uma bolsa de
estudo Ihe permitiu ir para Paris, em
Franca. O contacto com o meio artistico

internacional e o impacto revolucionario
das telas rasgadas do pintor e escultor
argentino-italiano Lucio Fontana (1899-
1968) levaram-na a decidir enveredar
por uma pratica procurando expandir e
questionar os limites da arte.

Asua primeira exposicdo individual
teve lugar em 1967 na afamada Galeria
Buchholz, em Lishoa, assinalando o inicio
da sua exploragdo artistica experimental.
As suas obras de entdo ja revelavam
aintengdo de subverter o tradicional,
apresentando o verso das telas ao ptblico
ou integrando-lhes objectos, criando pegas
tridimensionais de caracter escultérico.

Em 1969, comegou a incorporar a
sua prépria imagem nos seus trabalhos,
inaugurando a abordagem que se
tornaria a sua imagem de marca: o corpo
como sujeito e objecto. O seu trabalho
passou a centrar-se progressivamente
na fotografia a preto e branco,
frequentemente sobreposta com

manchas pictéricas em azul, vermelho
ou preto, combinadas com intervengdes
escultdricas ou performativas.

Apartir da década de 1970, a sua
reputagdo internacional consolidou-se.
Destacam-se a presenca na Bienal de Sdo
Paulo, no Brasil, em 1979, assim como
na Bienal de Veneza, em Itélia, em 1982
e em 2005, além da Bienal de Sydney, na
Australia, em 2004.

As obras de Helena Almeida integram
as coleccdes de instituicoes de referéncia
mundial ligadas a arte contemporanea,
como a Tate Modern, em Londres,
no Reino Unido, ou 0 Museu de Arte
Moderna de Nova lorque, nos Estados
Unidos. Em Portugal, o seu trabalho esta
representado nos espélios do Museu
de Serralves, no Porto, ou da Fundagao
Calouste Gulbenkian, em Lisboa, entre
outros locais.

Aartista morreu em Sintra, nos arredores
de Lisboa, em 2018, aos 84 anos.
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incluindo do Interior da China. “O trabalho
de Helena Almeida tem uma tal univer-
salidade que muito facilmente as pessoas
compreendem as suas grandes tematicas”,
diz. “Todos temos corpo, todos habitamos
espacos, todos lidamos com o outro. Estas
sdo questdes que fazem parte da existén-
cia humana, seja aqui, seja noutro sitio
qualquer. Portanto, € muito comunicavel
o trabalho de Helena Almeida.”

O curador principal reconhece que pre-
parar uma mostra desta dimensao exigiu
esforco, até porque as obras patentes vie-
ram de diversas proveniéncias, incluindo
de museus portugueses e de colecgdes
privadas. “E a primeira vez que esta ex-
posicdo é montada. Ela foi concebida para
o espaco do MAM”, sublinha.

Nas palavras de Delfim Sardo, ainda que
a mostra permita ver “um reflexo da afir-
macdo das segundas vanguardas na arte
portuguesa durante a década de 1970", o
trabalho de Helena Almeida “é tao origi-
nal e idiossincratico que, embora partici-
pando dos movimentos artisticos do seu

tempo, tem especificidades que
sdo unicas e que merecem Ser

vistas so por si”.

PROMOVERPARALELOS

Margarida Saraiva, co-curadora

téncia de trabalhos de

Helena Almeida no

esp6lio do MAM “é
particularmente significativa”,
refere. “Esta exposicéo resulta,
no fundo, da identificagdo dessa
grande auséncia.”

A co-curadora explica que a
mostra se enquadra também
numa nova filosofia para o
MAM, procurando-se “produ-
zir conteudos originais” para o
museu e estimular “um apro-
fundamento do didlogo entre a
arte que trazemos c4, vinda de
paises europeus ou ocidentais,
e a propria realidade local, ndo
s6 de Macau, mas também do
Interior da China”.

No seguimento desse dia-
logo intercultural, Margarida
Saraiva revela que o MAM esta
a trabalhar numa outra retros-
pectiva de larga escala de uma
artista portuguesa, desta feita
Vieira da Silva, que sera apre-
sentada em didlogo com a obra
da pintora chinesa Pan Yuliang

da exposicdo e representante do
MAM, explica que, desde 2017,
o museu tem vindo a desenvol-
ver um programa dedicado a vi-
sibilidade das mulheres na arte.
Embora a colecgdo do MAM ja
inclua criacdes de grandes artis-
tas portuguesas - como Maria
Helena Vieira da Silva (1908-
1992), cuja obra é a mais antiga
de uma mulher artista presente
no acervo do museu -, a inexis-

“O trabalho de
Helena Almeida
tem uma tal
universalidade
que muito
facilmente

as pessoas
compreendem
as suas grandes
temdticas”

DELFIM SARDO
Curador principal
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“Desenho Habitado”, 1975 (colec¢do da Fundagdo Leal Rios, Lisboa, Portugal)
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(1895-1977), sua contemporanea. “A ideia
é criar paralelos”, sublinha a representan-
te do museu.

Usando a obra de Helena Almeida como
pretexto, foram encomendadas obras iné-
ditas a trés artistas contemporaneas de
Macau - Pang Yun, Wong Weng Io e Angel
Chan On Kei - e a outras trés do Interior
da China - Min Han, Gao Fuyan e Sun
Xiaoyu. Os 14 conjuntos artisticos conce-
bidos surgem na seccdo “Ressonancia” da
exposicao.

O co-curador Song Zhen, artista e do-
cente na Escola de Arte Intermédia da
Academia de Arte da China, desempenhou
um papel de relevo na preparagdo dessa
parte da exposicdo. Segundo explica, as
obras comissariadas dao continuidade a
reflexdo de Helena Almeida sobre a re-
lagdo “entre corpo, espago e identidade”.

As artistas nao foram seleccionadas ao
acaso, nota Song Zhen. No caso do trio
proveniente do Interior da China, trata-se

de mulheres em cuja exploragao
artistica anterior ja eram visiveis
ecos de aspectos também abor-
dados por Helena Almeida. “Além
disso, estavam disponiveis para
novas exploragdes, para novos
avangos nos seus percursos artis-
ticos, 0 que valorizamos bastante.’

O co-curador refere o caso de
Sun Xiaoyu. No video que pro-
duziu para a exposigdo, decidiu
incluir, pela primeira vez na sua
obra, o préprio corpo, numa res-
sonancia da pratica artistica de-
senvolvida por Helena Almeida.

Olhando para o conjunto da
exposicao, incluindo o contri-
buto das artistas convidadas,
Song Zhen afirma que “exce-
deu” as expectativas da equipa
de curadores. “Esta exposicao
é, além de um tributo, também
um dialogo.”

“Hd a intencdo
de mudar um
pouco a politica
do nosso museu,
no sentido de
produzir mais
conteudos
originais e criar
paralelos”

MARGARIDA SARAIVA

Co-curadora e representante
do Museu de Arte de Macau

“Esta exposicdo
é, além deum
tributo, também
um didlogo”

SONG ZHEN
Co-curador
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EDIFICIO SEDE DO BNU:
100 ANOS A PULSAR
NO CORACAODEMACAU

Texto Joao F. O. Botas*

A iconica fachada cor-de-rosa na esquina da Avenida de Almeida Ribeiro com a
Avenida da Praia Grande ndo passa despercebida a quem se prepara para entrar no
Centro Histérico de Macau. O edificio sede do BNU - que hoje mescla o complexo
original com um moderno prédio de escritorios - esta a celebrar um século de existéncia

B
g
=
£
o
2
2
£
S
©



esde a abertura da primeira

agéncia em Macau do que é hoje

o Banco Nacional Ultramarino,
S.A. (BNU), a 20 de Setembro de 1902,
que a construcdo de um edificio de raiz
que servisse de sede local a instituicdo era
uma aspiracdo. No entanto, tal s6 viria a
ser realidade quase um quartel de século
depois, materializando a importancia do
banco enquanto peca essencial no desen-
volvimento econdémico da cidade, que ndo
possuia entdo qualquer outra instituigao
bancdaria equiparavel as existentes na vi-
zinha Hong Kong.

O complexo que hoje recebe quem en-
tra na Avenida de Almeida Ribeiro vindo
da parte sul da peninsula é uma metafo-
ra da Regido Administrativa Especial de
Macau (RAEM): reflecte a coexisténcia
entre o moderno e o antigo, sendo um
exemplo de sucesso de preservacao de
uma fachada histérica. O edificio original
foi concluido em 1926, tendo sido alvo em
1997 de uma renovagédo profunda, que
incluiu a construcdo em altura de um
moderno prédio de escritorios, mas com
a manutencao da fachada e colunatas da
edificagdo inicial.

Pela sua relevancia histérica e patrimo-
nial, a sede do BNU faz parte da lista de
bens iméveis classificados da RAEM, como
“edificio de interesse arquitecténico”.

ENTRADA EM MACAU

A chegada do BNU a Macau no inicio do
século XX confunde-se com as origens da
moeda local, a pataca. O banco, fundado
em Lisboa em 1864, estava ja presente em
Portugal e em diversos territérios sob ad-
ministracao portuguesa.

A 30 de Novembro de 1901, foi assina-
do um acordo entre o Estado portugués
e 0 BNU, que levou a criacdo da filial de
Macau no ano seguinte. Foi o primeiro e,
durante varias décadas, unico banco de
cariz europeu na cidade.

Por esta altura, Macau néo tinha moeda
propria oficial. As trocas comerciais in-
ternas e externas realizavam-se em no-
tas e moedas de prata e cobre chinesas
e estrangeiras. Para alterar a situacao, o
BNU inicia, em 1905, a sua fungdo como
instituicdo emissora de notas em patacas,
designacgdo que se tera ido buscar a pata-
ca mexicana, entdo muito popular como
forma de pagamento no Extremo Oriente.
As notas da primeira emisséo, de 1906,
tinham os valores de 1, 5, 10, 20, 50 e 100
patacas.

O BNU funcionou inicialmente no n.°
9 da Rua da Praia Grande (s6 “elevada”
a avenida em 1994), préximo do Palacio
do Governo. A agéncia seria transferi-
da, em 1906, para o antigo Paldcio das
Reparticoes, igualmente na Rua da Praia
Grande, no local onde esta hoje o Edificio
do Antigo Tribunal. Ai se manteria até a
inauguracao do edificio sede do banco.

DEHIPOTECA A SEDE

Lam Lin, Lam Ham Lin ou Lam Sin San: sao
varias desighacdes para a mesma pessoa,
um dos homens de negdcios mais prospe-
ros de Macau na transigédo do século XIX
para o século XX. Entre os varios interes-
ses comerciais que possuia, era proprie-
tario de uma das maiores casas cambistas
locais, a Si Fung, na Rua dos Mercadores.
Era ainda dono de varios prédios e - im-
portantemente - de um terreno localizado
na Rua da Praia Grande, onde mandou
construir em 1907 um prédio para habi-
tacdo, que recebeu o n.° 67.

Reza a histéria que o vicio do 6pio foi a
perdicdo do negociante, fazendo com que
perdesse o controlo sobre a sua fortuna,
nomeadamente sobre a actividade da casa
cambista, onde alguns empregados terao
desviado quantias avultadas. Os rumores
depressa se espalharam pela cidade, dan-
do aso a uma corrida aos depdsitos por
parte dos clientes. Com falta de liquidez,
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a Si Fung foi encerrada e, por acgéo ju-
dicial, o outrora afluente empresario foi
declarado falido em 1910.

Para liquidar parte das dividas, Lam Lin
vendeu propriedades e hipotecou o prédio
n.° 67 da Rua da Praia Grande a favor da
agéncia do BNU. Na sequéncia da sua mor-
te, em Abril de 1920, e face a dificuldade
dos herdeiros em assegurar os compro-
missos financeiros assumidos, foi deter-
minada a expropriagdo de varios bens. Na
listagem, estava incluido o edificio na Rua
da Praia Grande, sendo mencionado nas
“observagdes” da execucdo a expropriagdo
de “parte do corpo principal da casa, quasi
todo o jardim e outras dependéncias (...)
com a area de 450 metros quadrados”.

O imével passou a ser propriedade do
BNU em 1923, sendo declarada extinta a
divida e cancelada a hipoteca. Em mea-
dos de 1924, o edificado existente no lo-
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cal seria demolido para ali nascer a sede
do banco.

LINHAS ARQUITECTONICAS

O edificio original da sede do BNU, que
incluia a residéncia do respectivo gerente,
foi projectado por Artur Rocha Schiappa
Monteiro de Carvalho: militar de carrei-
ra, era formado em engenharia civil e vi-
ria, mais tarde, a ser director das Obras
Publicas de Macau. Foi ainda projectista
do Lar de Nossa Senhora da Misericérdia,
outro complexo actualmente classificado
como “edificio de interesse arquitecténico”
pelas autoridades da RAEM.

Asobrasda sede do BNU ficaram a cargo
do empreiteiro Ho-Loy, num contrato no
valor de 130 mil patacas. A empreitada
teve a supervisdo de Manuel Monteiro
Lopes, gerente do BNU de 1922 a 1927 e
grande impulsionador do projecto.
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Exemplo da arquitectura neoclassica da
década de 1920, o edificio de dois anda-
res foi denominado na época como “Casa
da Agéncia’, apresentando linhas sébrias,
com uma fachada imponente marcada
por colunas e elementos decorativos que
transmitiam solidez e confianga, carac-
teristicas essenciais para uma instituigéo
bancaria da época.

As marcas do revivalismo classico estéo,
por exemplo, nas vergas das grandes jane-
las, nos frontdes triangulares e cornijas e
nas grandes colunas redondas e balaus-
tradas em estilo romano. Um tracgo local
do projecto foi a construcéo de arcadas ao
longo do piso térreo, solugdo amplamente
seguida em Macau para fazer face a chuva
das mongdes.

0O algado principal estava virado para
a recém-concluida Avenida de Almeida

Ribeiro, “‘com trés portas que déo acesso
ao rez-do-chédo (...) e um portao que da
acesso a um pateo e comunicagdo para o
primeiro andar e dependéncias”, pode ler-
-se em documento do registo predial. No
relatdrio final da obra, datado de Janeiro
de 1926, Schiappa Monteiro de Carvalho
salienta a “satisfacdo de afirmar que todos
os trabalhos executados no edificio (...) es-
tdo feitos com bons materiais e tém bom
acabamento”.

Com uma localizagdo excepcional, a
sede do BNU em Macau depressa se tor-
nou uma “ancora” entre as duas prin-
cipais artérias da cidade em mudanca,
a Rua da Praia Grande e a Avenida de
Almeida Ribeiro. Do outro lado da esqui-
na - onde esta hoje o Edificio Comercial
Nam Tun -, erguia-se o New Macao Hotel,
que rivalizava na oferta hoteleira do tipo
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0O interior da agéncia bancaria foi alvo de renovagao entre 2022 e 2023

ocidental com o Hotel Boa Vista (depois
Hotel Bela Vista e actualmente Residéncia
Oficial do Consul de Portugal em Macau e
Hong Kong). Dois hotéis era mais do que
oferta suficiente para uma pacata cidade
que em 1926 tinha em circulagao apenas
122 veiculos motorizados, segundo regis-
tos oficiais.

INAUGURAGAO COM POMPA

As 10h00 da manha de 1 de Margo de 1926,
uma segunda-feira, a nata da sociedade
local compareceu para a inauguracao do
edificio sede do BNU, numa cerimonia que
contou com a presencga do governador de
Macau, Maia de Magalhaes, do bispo D.
José da Costa Nunes, “e tudo quanto Macau
conta de mais distinto”, segundo noticia
do jornal “A Patria”, que acrescentava:
“Impossivel nos é, dar uma resenha dos
nomes dos convidados, podendo afirmar
que era quasi todo Macau.”
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Ausente estava o poeta portugués
Camilo Pessanha, que, em Macau, fora
durante muitos anos advogado, juiz, pro-
fessor do liceu e coleccionador de obras de
arte. Duas horas antes, tinha morrido na
sua residéncia, ndo longe da nova “casa”
do BNU. Mas a noticia ainda néo se es-
palhara e ndo ensombrou a inauguracgéo.

Na altura, Macau estava em grande efer-
vescéncia, com as obras do Porto Exterior
adecorrerem a todo o vapor. Na imprensa
da época, escrevia-se: “E grande e febril
o movimento e azdafama do pessoal da
companhia encarregada das obras (...).
Né&o ha duvida e cremos néo estar longe
da verdade, se afirmarmos que antes de
um ano o porto estara quasi concluido, se
a actividade de agora se mantiver”

O cinema sonoro era a grande novidade
que atraia multiddées ao Teatro Victoria,
nas imediagbes da sede do BNU. Nos dias
1 e 2 de Marco de 1926, tinha em exibicdo
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varias peliculas com duas sessfes, as
19h00 e as 21h30.

Na sua edigéo de dia 1 de Marcgo de 1926,
o jornal “A Patria” informava: “Sera hoje
inaugurado o novo edificio da agéncia
déste banco em Macau (...) e o seu bom
acabamento muito deve ao incansdavel ge-
rente actual, St. Manuel Monteiro Lopes,
que, com a sua pertinaz e assidua fiscali-
zagdo, conseguiu alcancar o fim que tinha
em vista, com o que muito se deve honrar.
Fica, pois, aberto ao publico desde hoje o
novo e modelar edificio onde a referida
agéncia passa a funcionar com a regula-
ridade que sempre tem caracterizado tao
acreditada instituicdo.”

O jornal voltaria ao tema a 3 de Margo,
com uma noticia publicada na primei-
ra pagina: “Conforme estava anunciado,
realizou-se, no dia 1 do corrente, a inau-
guracao do belo edificio da Filial do B. N.
Ultramarino nesta cidade, edificio este que,
pela sua arquitectura e simplicidade, muito
honra o seu arquitecto e a fiscalizacdo su-
periormente dirigida pelo nosso simpatico
amigo e digno gerente, St. Monteiro Lopes. E
se varios cabelos brancos lhe cresceram na
sua constante fiscalizagdo, com as arrelias
havidas, a prova de simpatia que anteontem
recebeu por parte [de quem)] ali acorreu a
inauguracao, [deve té-lo] compensado bem
dos dissabores préprios em quem superior-
mente dirige uma obra daquele vulto”

A noticia continua, notando que, apds
discursos do governador e do gerente, “os
convidados visitaram as magnificas insta-
lagdes do banco, sendo nesta ocasido ser-
vido profusamente o tradicional champag-
ne”. Completada a visita, “os convidados
espalharam-se pelo amplo atrio e salas do
banco, tendo o nosso simpatico amigo, Sr.
Monteiro Lopes, recebido inumeras felici-
tagdes... Quando nos retiramos, cerca das
11h30, ca fora crepitavam os panchdes”.

O semanario “O Combate” noticia a
inauguracdo na edicédo de 4 de Margo:

“E um espléndido edificio de que muito
pode orgulhar-se o seu arquitecto nos-
so prezado amigo Sr. tenente-coronel
Schiappa Monteiro e cuja construcao
foi com inexcedivel carinho fiscalizada
pelo digno gerente nosso bom amigo
Sr. Monteiro Lopes.”

S6 em 1934 serdo dados ao imével, em
definitivo, os numeros de porta 2 e 2A da
Avenida de Almeida Ribeiro. Mais tarde,
a numeracao sera alterada e hoje este os-
tenta como morada o niumero 22.

PREPARADO PARA O FUTURO

Em 1997, a sede do BNU foi objecto de pro-
fundas remodelacgées. A fachada e coluna-
tas originais foram cuidadosamente pre-
servadas, mantendo a integridade visual,
enquanto o interior foi completamente
renovado para as exigéncias do século
XXI. Seguindo o projecto do arquitecto
portugués Bruno Soares, ha muito radi-
cado em Macau, foi construido um moder-
no prédio de escritérios, com 17 andares,
cuja fachada remete para o mastro de uma
caravela, elemento-chave no logotipo ori-
ginal do banco.

Entre 2022 e 2023, o interior da agéncia
bancaria foi alvo de renovacéo, tarefa a
cargo do estudio local de arquitectura e
design Impromptu Projects. Mais uma vez,
a histéria ndo foi esquecida, com a sim-
bologia da caravela presente na utilizacédo
de cascos de madeira em cor branca no
design do atrio.

Hoje, o edificio ndo é apenas a sede da
filial de Macau do BNU, mas do préprio
banco. Isto porque, desde 2001, quando em
Portugal o BNU foi incorporado no grupo
Caixa Geral de Depdsitos, Macau passou a
ser o unico local onde a entidade se man-
teve como marca propria.

* Jornalista, autor de vdrios livros sobre a
histéria de Macau e criador do blogue
Macau Antigo (macauantigo.blogspot.com)
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Estorias de luz e sombra

O teatro de sombras de Sichuan afirma-se como uma heranca cultural viva,
onde a sabedoria popular e o talento artistico provincial se entrelacam

teatro de sombras surgiu na China ha mais

de um milhar de anos, sendo uma das pri-

meiras formas de entretenimento a recor-
rer aos principios da luz e da sombra para contar
estérias. Ainda hoje esta arte secular se mantém
viva em varias regides do pais: em 2011, passou a
integrar a Lista do Patrimonio Cultural Imaterial da
Humanidade da UNESCO, num reconhecimento do
seu impacto comunitario e riqueza artistica.

Entre as diversas variantes que convivem a ni-
vel nacional, o teatro de sombras da provincia de
Sichuan - ele préprio dividido em subvariantes -
destaca-se como uma das expressdes mais origi-
nais deste tipo de performance, com caracteristicas
proprias ao nivel da estética, musica e narrativas.
Em 2008, foi inscrito na Segunda
Lista Representativa de Itens do
Patrimonio Cultural Imaterial
Nacional.

A esséncia do teatro de som-
bras de Sichuan recai na arte de
contar estorias através de um
jogo de contrastes entre luz e
sombra. Para tal, é utilizado um
pano branco translucido como
ecra. Atras dele, uma fonte de
luz forte - tradicionalmente uma
lampada a 6leo; hoje, muitas ve-
zes eléctrica - ilumina as figuras,
tornando as suas imagens visi-
veis ao publico do outro lado do
pano.

Porém, a verdadeira singu-
laridade desta arte ndo esta na
engenharia de palco, mas sim
nas figuras minuciosamente
trabalhadas em couro, saidas das
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maos de experientes artesdos. Cada exemplar é uma
verdadeira obra-prima, marcada por tragos exa-
gerados e expressivos: os herdis tém sobrancelhas
espessas e olhos grandes; as personagens comicas
exibem sorrisos caricatos; e as figuras femininas
distinguem-se pela sua elegancia e graciosidade.

Os bonecos sdo feitos de pele semitransparente de
boi ou de burro. Tingidos com cores vivas, ganham,
no contraste com a luz, uma expressividade notavel
junto da audiéncia.

Cada figura é uma estrutura complexa, composta
por cabeca, tronco e membros articulados, ligados
por fios e varas que permitem uma impressionante
amplitude de movimentos. Os mestres desta arte
conseguem controlar trés ou quatro varas ligadas

Publico assiste a espectaculo de teatro de sombras em Sichuan




Mestre em plena apresentagdo, manipulando figuras

a um mesmo boneco, fazendo-o andar, correr, ajoe-
lhar-se, rir ou até dar cambalhotas de forma agil.

Fontedediversao eidentidade

A histéria do teatro de sombras de Sichuan remonta
a varios séculos atrds. Embora a sua origem exac-
ta permaneca incerta, sabe-se que ja florescia no
periodo intermédio da dinastia Qing (1644-1912),
correspondente aos finais do século XVIII, altura em
que se afirmou enquanto estilo préprio e cativante.

Ao contrario do teatro de sombras do norte da
China, de caracter mais solene, o teatro de sombras
de Sichuan é conhecido pelo seu tom alegre, cémico
e popular, reflectindo o espirito sagaz, descontraido
e bem-humorado da cultura local.

A musica que acompanha esta variante pos-
sui um ambito profundamente regional. Os sons
de “suona” - instrumento musical de sopro tra-
dicional chinés de timbre penetrante - aliam-se

a ritmos marcados por
elementos de percusséo,
incluindo gongos e tam-
bores. A isto, somam-se
segmentos vocais que
usualmente incorporam
elementos de cangdes
populares das monta-
nhas de Sichuan.

As narrativas sao inspi-
radas na histoéria chine-
sa e nas lendas e contos
populares do pais - como
o classico “Viagem ao
Ocidente”, da autoria
do poeta e escritor Wu
Cheng'en. No entanto,
os enredos também re-
flectem os costumes e
tradigbes de Sichuan,
por exemplo, através da
inclusdo de expressdes de
dialectos locais nas falas.

No passado, o teatro de sombras era uma das prin-
cipais formas de entretenimento dos habitantes de
Sichuan. Em festividades, nos casamentos e nas
feiras, era habitual a presenca de uma companhia
de teatro de sombras convidada. Homens e mulhe-
res, jovens e idosos, todos se reuniam para assistir.
Para muitos, aquele era ndo apenas um momento
de entretenimento, mas também uma forma de
aprender a histdria e os valores nacionais.

Para preservar este patriménio cultural intangi-
vel, algumas localidades de Sichuan, como a capi-
tal provincial Chengdu ou Mianzhu, criaram nas
ultimas décadas centros dedicados a divulgagao do
teatro de sombras, procurando formar uma nova
geracdo de herdeiros da tradigdo. Muitas escolas
locais introduziram também nas suas actividades
oficinas e iniciativas ligadas ao teatro de sombras,
para que as criangas possam conhecer e apreciar
esta forma de arte comunitaria.

Texto extraido da edigdo n.° 124 da coluna especial “Um Vislumbre da Cultura Chinesa”,
iniciativa do Macao Daily News em colaboragcdo com o Didrio de Noticias
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DO RECREIO
AO DESPORTO DE

ALTONIVEL

Texto Vitor Rebelo

Entre o som ritmado da bola e o entusiasmo dos jovens atletas,
o ténis de mesa assume-se como uma paixao que atravessa geracoes
em Macau. O desporto, profundamente enraizado nas escolas locais,
tem vindo a ganhar dimensdo gracas ao investimento em formacao,
torneios internacionais e a chegada de estrelas como Zhu Yuling

opularmente conhecido

como “pingue-pongue”,

pelo som caracteristico

da pequena bola branca a saltar
de um lado ao outro da mesa, o
ténis de mesa é hoje um dos des-
portos mais praticados em todo
o mundo. A sua popularidade
deve-se, em grande parte, a sim-
plicidade: basta uma mesa, duas
raquetes, uma bola e vontade de
jogar. Pode praticar-se em quase
qualquer lugar - em pavilhdes,
garagens, recreios escolares ou
mesmo ao ar livre - e talvez por
isso a modalidade continue a
conquistar geracdo apos geragao.
Em Macau, poucas serdo as
escolas que ndo contam com,
pelo menos, uma mesa de ténis
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de mesa. E usualmente nos in-
tervalos das aulas, entre risos
e reflexos rdpidos, que muitos
jovens descobrem a paixdo pela
modalidade e, em alguns casos, 0
talento que mais tarde os levara
as competicoes federadas.

Ao contrario de muitos outros
desportos, que lutam por espago
nas escolas e por novos pratican-
tes, o ténis de mesa ja faz parte
do quotidiano escolar, estando
enraizado como uma actividade
de lazer acessivel e, ao mesmo
tempo, uma excelente forma de
exercicio fisico. E é essa presen-
¢a natural nas escolas que acaba
por funcionar como uma ponte
para o alto rendimento, com os
futuros campedes a comegarem

muitas vezes a sua viagem num
simples jogo entre colegas que
desperta o gosto pela competicdo
e abre caminho a descoberta de
novos valores.

E também com base nesta rea-
lidade que a Associagao Geral de
Ping-Pong de Macau consolidou
uma politica de formacgéo volta-
da para os mais jovens. A cria-
Gao da Escola de Ténis de Mesa
Juvenil, apoiada pelo Instituto
do Desporto (ID) do Governo da
Regido Administrativa Especial
de Macau (RAEM), deu novo im-
pulso a modalidade.

Langado em 2003, o programa
de “escolas de formagao” na area
do desporto - que conta com a
participacdo de associacoes lo-



cais - pretende identificar talen-
tos e oferecer condicoes de trei-
no adequadas para transformar
promessas em atletas de elite. O
ténis de mesa integrou o plano
em 2007, juntando-se a outras
modalidades, como o futebol, o
ténis, o wushu e o karaté. Desde
entdo, o crescimento tem sido
sustentado.

FORMARPARA COMPETIR

O programa de “escolas de for-
macado” tem como principal ob-
jectivo descobrir e desenvolver
jovens talentos. A iniciativa, que
nasceu para reforcar a base do

desporto local, aposta numa es-
tratégia progressiva: primeiro, a
selecgdo dos jovens com maior
potencial; depois, a sua integra-
¢ao em programas de treino mais
estruturados.

Segundo os planos delineados,
apos a fase inicial de captagéo,
o0s participantes iniciam um
periodo de treino regular e sis-
tematico, que pode variar entre
uma e trés sessdes por semana,
consoante a modalidade.

No caso do ténis de mesa, a se-
lecgdo dos atletas promissores é
conduzida por um grupo de trei-
nadores experientes nomeados

pela Associagao Geral de Ping-
Pong de Macau. O Departamento
de Treino integra jogadores se-
niores e equipas de diferentes
escalbes etarios - sub-19, sub-15
e sub-12 -, além de atletas mais
novos oriundos das escolas de
ténis de mesa e dos programas
de férias.

Actualmente, o universo de
praticantes ronda os 600 a 700
membros registados, de acor-
do com dados fornecidos pela
mesma associacdo. A aposta
na formacgao de base e na con-
tinuidade do treino técnico visa
garantir uma nova geragao de
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atletas capazes de representar
Macau em competi¢des regio-
nais e internacionais.

O staff técnico das equipas de
treinamento engloba actualmen-
te quatro treinadores, enquanto
a escola de ténis de mesa tem
oito monitores no seu quadro
de pessoal.

A formacédo de jovens atletas
em Macau continua a ser um
dos pilares para o fortalecimento
do ténis de mesa. O processo de
orientacdo dos praticantes mais
novos baseia-se ndo apenas nare-
sisténcia fisica e psicoldgica, mas
também na sensibilidade e capa-
cidade técnica de cada candidato.

Antes de chegarem as mesas
de treino, os futuros atletas pas-
sam por um rigoroso processo de
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seleccdo. Os candidatos sdo agru-
pados e submetidos a testes de
avaliacdo que aferem velocidade,
reaccdo e flexibilidade. A partir
desses resultados, os treinadores
identificam os jovens com maior
potencial e seleccionam os mais
qualificados para programas de
treino metoddicos, intensivos e
regulares.

A aposta na formacédo visa
garantir, a longo prazo, o desen-
volvimento sustentado da moda-
lidade. Segundo disse a Revista
Macau o treinador principal das
equipas de ténis de mesa, Wong
Chong Fan, “com a cooperacédo e
apoio do ID, o nimero de alunos
tem aumentado gradualmente e
no momento actual integra mais
de 200 praticantes, recrutados

nas provas de selecgdo que a
Escola de Ténis de Mesa Juvenil
leva a efeito todos os anos”.
Wong Chong Fan acrescenta
que a faixa etaria para a selec-
Gao é entre os sete e os 14 anos,
sublinhando que anualmente se
inscrevem "vdrias centenas de
candidatos”. Estes sdo depois se-
leccionados pelos técnicos ao ser-
vigo da associacao, sendo que os
treinos para cada escaldo sdo rea-
lizados as tergas, quintas, sdbados
e domingos, em recintos como o
Centro Desportivo Lin Fong ou nas
instalagdes do Centro Desportivo
Olimpico do Estadio da Taipa.

PALCO PRIVILEGIADO
A RAEM tem tido o privilégio de
acolher, nos ultimos anos, algu-
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mas das mais prestigiadas com-
peticbes internacionais de ténis
de mesa, o que tem despertado
um notorio aumento de interesse
pela modalidade entre os jovens
locais.

Provas de grande destaque,
como as Tagas Mundiais, mascu-
lina e feminina, e os torneios da
série World Table Tennis (WTT)
- ambos supervisionados pela
Federagdo Internacional de Ténis
de Mesa (ITTF, na sigla em in-
glés) -, assim como a mais recen-
te edigdo dos Jogos Nacionais em
Novembro de 2025, trouxeram a
Macau alguns dos melhores me-
satenistas a nivel internacional.

“O ténis de mesa de Macau
tem registado um desenvolvi-
mento significativo nos ultimos
anos”, afirma Wong Chong Fan,
sublinhando que, “desde 2020,
Macau tem acolhido consisten-
temente a série WTT, evoluindo
do inicial WTT Macau parao WTT
Champions Macau, estabelecen-
do-se como uma paragem funda-
mental no circuito internacional”.

O WTT Champions é uma série
de torneios de elite que engloba
os 32 melhores jogadores do
mundo - nas categorias mascu-
linas e femininas - em eventos
individuais separados.

Desde o primeiro torneio WTT
organizado na RAEM, em 2020,
a ITTF tem vindo a organizar
também o “Dia do Ténis de Mesa”
em simultaneo com as finais da
competicdo, aproveitando a pre-
senga das estrelas mundiais da
modalidade para reforgar o im-
pacto do evento.

O objectivo da ITTF passa por
aproximar o publico local deste

desporto, dando a conhecer as
suas virtudes e incentivando a
pratica da modalidade, mostran-
do as oportunidades que o ténis
de mesa pode oferecer a todas as
geragoes.

INSTALACOES QUE

GARANTEM QUALIDADE

O ténis de mesa em Macau vive
um dos periodos mais vibrantes
da sua histéria. Segundo o téc-
nico das seleccées de Macau e
antigo jogador, nas ultimas duas
décadas o Governo da RAEM
“melhorou substancialmente
as instalacdes desportivas, ao
mesmo tempo que, ao recrutar
treinadores do Interior da China
e enviar atletas locais para trei-
nar no Interior da China, elevou
significativamente os padrdes
competitivos”.

Para Wong Chong Fan, “esta
a surgir uma nova geragéo de
jogadores locais, enquanto o re-
crutamento de atletas de classe
mundial, como Zhu Yuling, con-
tribuiu fortemente para o avancgo
histérico que Macau registou na
15.2 edicdo dos Jogos Nacionais”.

O treinador reconhece que as
provas internacionais organiza-
das na cidade tém “contribuido
substancialmente para o desen-
volvimento do ténis de mesa na
regido”, sublinhando que esses
eventos anuais “atraem os me-
lhores jogadores do mundo para
competir na RAEM, permitindo
aos residentes assistir de perto
a jogos de nivel mundial e au-
mentando consideravelmente a
visibilidade de Macau na comu-
nidade internacional do ténis de
mesa”.

Ao mesmo tempo, “os torneios
proporcionam aos jogadores lo-
cais oportunidades inestimaveis
de competir contra adversarios
de elite”. O técnico recorda, a
titulo de exemplo, a presencga
de Ho Chun Fai e Koon Cheuk
Lam na edigao de 2025 do WTT
Champions Macau. Destaca ain-
da que os atletas locais conse-
guiram entradas wildcard para
a Taga Mundial de 2025 e para
o WTT Champions, “0 que moti-
va directamente os jovens atle-
tas e eleva o nivel da competicao
local”.

O técnico, contudo, sublinha
que o progresso sé é possivel
com uma rotina competitiva so-
lida. “Eles tém a possibilidade de
participar anualmente em varias
provas e intercambios interna-
cionais”, explicou, referindo-se,
entre outras, ao Campeonato de
Asia Oriental de Ténis de Mesa
- Taca de Esperanga.

“Estamos empenhados em
facilitar os intercambios entre
os jovens de Macau e os atle-
tas estrangeiros, promovendo
assim o ténis de mesa entre as
geragOes mais jovens”, realga o
responsavel.

Segundo Wong Chong Fan,
Macau acolhe mais de dez tor-
neios locais de ténis de mesa
por ano, incluindo singulares
seniores masculinos e femini-
nos, provas por equipas acima
dos 19 anos, singulares juniores
e juvenis, campeonatos sub-19,
competicdes infantis, a Taca de
Comemoracdo de Ho Yin e a Taga
da Associacgao de Ténis de Mesa,
bem como outros eventos por fai-
xas etarias. “Os atletas de Macau
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tém oportunidades de intercam-
bio internacional durante todo o
ano’, acrescenta.

CAMPEOESE

MOTIVAGAO EXTRA

A nivel interno, o impacto de fi-
guras de renome mundial tam-
bém tem sido decisivo. Wong
Chong Fan destaca que “a chega-
da da atleta chinesa Zhu Yuling
a Macau exerceu uma influéncia
significativa e positiva na comu-
nidade local de ténis de mesa”

A atleta subiu para a quin-
ta posicdo no ranking mundial
da ITTF apds a vitéria no WTT
Champions Doha, em Janeiro do
corrente ano.

Zhu Yuling, que durante va-
rios anos representou a China,
passou a defender as cores de
Macau em 2023. Natural da cida-
de de Mianyang, na provincia de

“O ténis de mesa
de Macau tem
registado um
desenvolvimento
significativo nos
ultimos anos”

WONG CHONG FAN

Treinador principal das
equipas de ténis de mesa
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Sichuan, a atleta de 31 anos mu-
dou-se para Macau ao abrigo do
Regime juridico de captacao de
quadros qualificados da RAEM,
em vigor desde Julho de 2023.

O sector do desporto passou
assim a integrar a estratégia das
autoridades locais para “elevar a
capacidade de inovagdo, a compe-
titividade e o prestigio internacio-
nal de Macau”, recorrendo as “ca-
pacidades técnicas e experiéncia
profissional dos quadros qualifi-
cados”, conforme se 1é no diploma.

A chegada de Zhu Yuling mar-
cou, assim, uma nova etapa no
desenvolvimento do desporto em
Macau, enquadrada na politica
de recrutamento de talentos de
“elevada qualidade”.

Sobolema “Cidade do Desporto”,
esta politica tem atraido atletas
que optam por continuar as suas
carreiras na RAEM. Zhu Yuling
tornou-se, assim, uma verda-
deira estrela do desporto local,
com potencial para inspirar as
geracOes mais jovens e, no futu-
ro, contribuir para o desenvolvi-
mento da modalidade também
fora das competigdes.

O seu palmarés fala por si: va-
rias medalhas de ouro em Tacas
Mundiais e Jogos Asiaticos, ten-
do,em 2017, alcancado o topo do
ranking internacional, depois de
vencer a compatriota Liu Shiwen
na final da Taga Mundial, reali-
zada no Canada.

O técnico da seleccdo de Macau
fala com entusiasmo sobre Zhu
Yuling, frisando que o impacto
da atleta se manifesta “princi-
palmente em trés dreas”. A pri-
meira diz respeito as “conquistas
inovadoras”, uma vez que a jo-

gadora alcangou o quarto lugar
na prova individual feminina dos
Jogos Nacionais, estabelecendo
um novo recorde como “0 me-
lhor desempenho de sempre” de
Macau neste evento nacional.

A segunda prende-se com “a
transferéncia de conhecimentos
técnicos”. Como atleta de elite, ‘o
seu envolvimento elevou direc-
tamente a proficiéncia técnica e
tactica geral da equipa de Macau,
a par da experiéncia em compe-
ticbes importantes”, sublinha o
responsavel.

Por fim, o treinador destaca ‘o
papel motivacional e exemplar”
de Zhu Yuling, salientando que “a
sua ética profissional e desempe-
nhos de alto nivel estabeleceram
um modelo tangivel para os jo-
gadores locais, particularmente
a geracao mais jovem, aprende-
rem de perto, galvanizando gran-
demente a comunidade local de
ténis de mesa”.

RESULTADOS E BENEFiCIOS

Ao lado de Zhu Yuling, observa
o técnico, os jogadores de Macau
“estdo a deixar a sua marca no
cendrio asiatico e internacional”.
Entre os exemplos dessa “gera-
c¢do emergente”, estdo os irmaos
Zhang Zijun e Zhang Zicheng
- conhecidos como os “irméaos
do pingue-pongue” -, que ja co-
megaram a competir em provas
internacionais. O mais velho,
Zhang Zijun, chegou mesmo
a defrontar o consagrado Fan
Zhendong - actual campedo
olimpico - no WTT Champions
Macau de 2022. “Eles sdo consi-
derados uma nova forca em cres-
cimento”, nota Wong Chong Fan.



Falando sobre a politica des-
portiva local, e no contexto das
vantagens do principio “um pais,
dois sistemas”, o treinador defen-
de que Macau pode integrar-se
“profundamente” no sistema na-
cional de desenvolvimento des-
portivo, “facilitando o acesso a
recursos de treino, apoio técnico
e oportunidades de intercambio
no Interior da China”.

Por outro lado, impulsiona-
da pela chamada “economia de
eventos”, a RAEM tem vindo a
acolher “regularmente eventos
de primeira linha”, como os Jogos
Nacionais e as provas WTT. Estes
eventos, afirma Wong Chong
Fan, nédo s6 “elevam o perfil
internacional de Macau, mas
também integram modalidades
competitivas com iniciativas de
desporto para todos, fomentan-

do assim o desenvolvimento do
desporto local”.

O responsavel ndo tem duvidas
de que a 15.2 edicdo dos Jogos
Nacionais - organizada conjun-
tamente por Guangdong, Hong
Kong e Macau, e cujas provas de
ténis de mesa decorreram na ci-
dade - “teve um impacto positivo
no futuro imediato” da modali-
dade. Aclamada como “a com-
peticdo mais dificil do mundo”, a
realizagdo do torneio na RAEM
“aumentou significativamente a
visibilidade da modalidade”.

Wong Chong Fan enalteceu
também os “amplos beneficios
fisicos e psicoldgicos” da pratica
do ténis de mesa. Com base em
“pesquisas académicas abran-
gentes e recursos acessiveis”,
as suas principais vantagens
incluem a “melhoria da fungéo

neurolégica, aumentando a ve-
locidade de reacgéo, a coordena-
¢ao motora e a agilidade mental”,
realcga o técnico.

Como actividade que “envolve
todo o corpo’, o ténis de mesa “for-
talece a aptiddo cardiovascular e
estimula o metabolismo”, afirma
o responsdavel, acrescentando
que “os movimentos frequentes
e os golpes com a raquete for-
talecem os musculos e 0s 0ssos,
melhorando a condigao fisica”

Além disso, “acompanhar o mo-
vimento da bola tem um impacto
positivo na prevengéo da miopia
e alivia a fadiga ocular”, explica.

No campo psicologico, o técnico
destaca que esta pratica estimula
a libertagdo de “substancias qui-
micas do bem-estar” pelo cérebro,
“auxiliando na redugdo do stress e
promovendo uma visao positiva’”.
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FOTOGALERIA | ANO NOVO CHINES

avalo
em marcha

Foto-reportagem
de Cheong Kam Ka

Macau recebeu em festa o Ano Novo Chinés, dedicado ao Cavalo e que teve
oficialmente inicio a 17 de Fevereiro. Por toda a cidade, foram diversas as
actividades organizadas para dar as boas-vindas ao novo periodo zodiacal, tudo
com o objectivo de atrair prosperidade e boa sorte. Além de locais, milhares de
turistas associaram-se as festividades: durante a chamada “Semana Dourada
do Ano Novo Chinés”, entre 15 e 23 de Fevereiro, Macau recebeu 1,55 milhdes
de visitantes, tendo sido estabelecido no dia 19 - terceiro dia do novo ano -

um recorde diario absoluto, com a entrada de perto de 228 mil turistas.
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FOTOGALERIA | ANO NOVO CHINES

76 REVISTA MACAU | MARCO 2026



MARCO 2026 | REVISTA MACAU 77



g

RS s

O
IN
o
I
Q
O
~
<
=
=]
Q
=
=
»
—
>
H
~
[«
~




Palmilhar

0 mundo,

Minha Cidade

Prestes a completar quatro décadas e meia em Macau, Rui Cunha
€ um nome incontornavel do Direito, mas também um exemplo
incomum de dedicacdo ao interesse publico. Com um percurso
impar, e depois de exercer fungdes em paragens tao distintas
como Inhambane, Dili ou Mo¢amedes, fixa-se em Macau, terra
com a qual construiu a mais duradoura das afinidades e onde
encontrou a maior das dadivas: dar sem nada esperar em troca

Texto Marco Carvalho

asceu, quase por casualidade, sob o sol

N equatorial de Bombaim, ja a Segunda
Guerra Mundial flagelava o mundo. Rui
José da Cunha é fundamentalmente como
portugués, talhado nas sete partidas do
mundo, que se vé e se entende a si mesmo.
Estudava em Lisboa - cidade onde o sonho
do Direito se entrelacou com a paixdo pela
fotografia e pelo cinema. Em 1975, encon-
tra-se no sul de Angola onde desempenha o
cargo de juiz, depois de ter exercido fungdes
como magistrado do Ministério Publico em
Portugal, Mogambique e em Timor-Leste.

Depois da experiéncia angolana, jul-
gou o capitulo além-fronteiras encer-
rado, mas um telefonema as quatro da
madrugada de um longinquo domingo
de 1981 tudo mudou. Do outro lado da
linha estava Stanley Ho Hung Sun, com
quem viria a trabalhar 29 anos. E pela
mao do magnata que se fixa em Macau e
presencia, em 1999, a suave transferéncia
da administragdo de Macau para a China.
Impavido e sereno, Rui Cunha ja ha muito
tinha feito da cidade parte fundamental
da sua vida.
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il Os bastidores do poder

Caprichoso, o destino empurra
Rui Cunha para Macau 12 anos
depois do percurso do entao jo-
vem magistrado se ter cruzado
pela primeira vez com a cidade.
Em 1969, uma breve paragem
em Hong Kong, no ambito da
longa e demorada viagem que o
levou a Timor-Leste, proporcio-
na-lhe um efémero vislumbre
da cidade onde acabaria por se
radicar.

Na intensa década que se se-
guiu, o mundo transfigurou-se,
mas o vendaval da mudanca ig-
norou Macau. Quando regressa,
no Verdo de 1981, Rui Cunha en-
contra uma cidade confrangida
pela irrefreavel marcha do tem-
po, a margem da modernidade.
Nos anos que se seguiram, entao
na qualidade de consultor juri-
dico da Sociedade de Turismo
e Diversdes de Macau (STDM),
Rui Cunha torna-se testemunha
privilegiada dos processos de
decisdo que transformaram e
modernizaram a cidade. A par-
tir do Hotel Lisboa, onde Stanley
Ho tinha o seu quartel-general, a
empresa assume, em meados da
década de 1980, um papel inso-
fismavel na modernizagédo e no
desenvolvimento econdémico de
Macau.

“Diria que os dois centros de po-
der em Macau seriam o Palacio
da Praia Grande e o Hotel Lisboa.
O Stanley Ho dizia, ‘Logo a tarde
vou lanchar com o governador’.
Juntava os assistentes, levava
uma série de questdes e quando
voltava dizia ‘Eis o que temos de
fazer e o que ndo podemos fazer’.
Todas as grandes mudancas em
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Macau saem do Hotel Lisboa e
do Paldcio da Praia Grande”, as-
sinala o advogado.

O Hotel Lisboa e o Grand
Lisboa, argumenta ainda, séo
também - e inquestionavelmen-
te - exemplos perfeitos do van-
guardismo de Stanley Ho que se
tornaram icones de Macau por
mote proéprio.

E O deverde bemreceber

Os dois edificios dividem opi-
nides, mas ndo deixam ninguém
indiferente. A estreita lingua de
asfalto que os separa tornou-se
ponto de romagem obrigatéria
para quem desagua em Macau.
“O Hotel Lisboa é um icone es-
tranho, diferente, como o Stanley
gostava de fazer e veio a fazer
depois, ainda com maior mag-
nitude, com o Grand Lisboa. Sdo
edificios que fazem parar multi-
dbes naquela esquina, um mar
de gente entre os dois prédios”,
salienta o causidico. “Goste-se
ou nédo da arquitectura, o Grand
Lisboa marca Macau. E um icone
da cidade. Toda a gente que por
aqui passa o fotografa”, acrescen-
ta Rui Cunha.

Na penumbra do Grand Lisboa,
indiferente as hordas de visi-
tantes que assomam a Macau,
o Clube Militar de Macau per-
manece um refugio, sereno e
acolhedor, no coragao da cida-
de. Mas se ainda hoje é um in-
contornavel ponto de encontro
da comunidade é porque trés
maos cheias de associados se
uniram, em meados da década
de 1980, para o resgatar de uma
sorte anunciada. Rui Cunha fazia
parte desse grupo.

“Em 1983, 0 Almirante Almeida
e Costa, influenciado pelo entao
Chefe de Estado-Maior, quis fazer
retornar o clube a sua vocacao
original. Quis acabar com o Clube
e fazer com que o espago regres-
sasse as Forcas de Seguranca,
para que servisse como cantina
das Forgas de Seguranga. Era no
Clube Militar que quem vinha
de Portugal travava os primei-
ros conhecimentos e a deciséo
criou muitos pruridos”, recorda
o veterano advogado.

“Se tal nao bastasse, o Clube
acumulava dividas, perdia di-
nheiro e o Governador, natu-

Clube Militar de Macau



ralmente, fechou a torneira a
eventuais subsidios”, conta Rui
Cunha. Num ano, esse grupo de
15 pessoas deu a volta a situa-
Gao. De largos milhares de divida
passamos a 120 mil patacas de
lucro. O Clube Militar, ao qual es-
tou ligado desde 1982, tem para
mim uma relevancia muito espe-
cial” reconhece o causidico, ain-
da hoje presidente do Conselho
Fiscal da organizagéo.

El Refugio, paliativo

esantuario
Depois de percorrer as extensas
savanas de Mogambique, de des-

bravar as ingremes montanhas
de Timor-Leste e as dunas cor-
-de-ouro do Namibe, Rui Cunha
ndo conseguiu iludir a conster-
nagao que as ruas estreitas e o
casario compacto de Macau lhe
causaram. A adaptacdo a Macau,
reconhece, nao foi facil, nem
expedita.

“Um dos grandes choques que
senti foi a sensacgdo de que estava
fechado entre muros de betdo. As
paredes representavam a essén-
cia da cidade e aquilo a que eu
estava habituado em Africa e,
em certa medida, em Portugal,
era muito diferente. L4 encontra-
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Minha Cidade

vamos verde por todo o lado. Eu
sentia a falta disso”, admite.

Em Macau, Rui Cunha comba-
teu a angustia que a auséncia de
grandes espagos lhe causava com
incursdes regulares a Coloane:
“Muitas vezes, depois de um dia
muito atarefado, se chegasse a
casa cansado, era capaz de pe-
gar no carro, atravessar a Ponte
[Nobre de Carvalho] e dar uma
volta pelas ilhas. Ia até Coloane,
parava em dois ou trés sitios, a
olhar, a ver, a sentir a Natureza.”

A maior das ilhas de Macau
manteve-se como um lenitivo
para o cansaco do corpo e para as
ansias da alma durante a década
de 1980 e a primeira metade da
década de 1990, altura em que
os grelhados do ex-policia Albino
dos Reis Pirao atraiam ao alto da
Estrada do Campo parte signifi-
cativa da comunidade portugue-
sa de Macau.

“Em Coloane, onde esta ago-
ra a antiga prisdo de alta segu-
ranca, havia um barracao onde
funcionava o Pirdo. O Pirdo era
um policia reformado que fazia
grelhados a moda antiga, com a
carne a ser preparada sobre um
grande braseiro. A certa altura
- meio a brincar, meio a sério -,
dizia-se que o Pirdo tinha muda-
do de nome para ‘Ilegal, porque
ele néo tinha licenga para ocu-
par aquele espago. Mas comia-se
muito bem”, conta Rui Cunha.

“Aos domingos, as pessoas iam
la em peso. Olhavamos para o
lado e estava o chefe de Estado-
Maior, o juiz, fulano e sicrano’,
recorda. “A determinado momen-
to, acabaram por convencer o ho-
mem a sair dali e ele abriu um
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espago mais pequeno no bairro
do Tao Hon, mas acabou por de-
saparecer pouco depois.”

1 Ondeseescutao

marulhar dahistéria

Estreitada entre arranha-céus, a
ténue curvatura da avenida re-
mete, sem que muitos disso se
apercebam, para uma realidade
esbatida, com tanto de inima-
gindvel, como de longinquo. O
nome - Praia Grande - é hoje
um equivoco consentido eja o era
parcialmente quando Rui Cunha
se radicou em Macau. No dealbar
da década de 1980, a orla ha mui-
to tinha sido empurrada para lon-
ge das arcadas classicas do que
fora outrora a margem da cidade.

Elo inequivoco entre a Macau
antiga e a urbe moderna, a arté-
ria pulsa com uma centralidade
indesmentivel, ponto de pas-
sagem e de convergéncia para
milhares de almas em transu-
mancia que partem a descober-
ta do casco antigo da cidade. E
14, a meio termo entre a Rua do
Campo e a desembocadura da
Avenida de Almeida Ribeiro,
que Rui José da Cunha instala,
em 2012, a sua maior obra.

“Em 2011, concluimos a aqui-
sicdo do edificio onde o C&C
Advogados estava instalado e
foi essa compra que me permi-
tiu idealizar tudo aquilo em que
a Fundacgao se tornou: uma zona
que agora é um centro de edu-
cagdo e a parte da galeria, com
um espago muito aberto para o
exterior, de maneira a chamar
a atengdo. Fomos, desde entéo,
adaptando as nossas actividades
para que a Fundacdo se mante-
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Minha Cidade

nha uma estrutura ao servigo das
pessoas”, refere.

Instituida ha quase uma déca-
da e meia, a Fundagao Rui Cunha
é uma referéncia incontornavel
do panorama artistico e civico
de Macau. E também um refle-
xo vibrante do rumo que o seu
fundador procurou, desde cedo,
incutir ao seu percurso.

“Quando avangdmos para a cria-
¢ao da Fundagéo, decidimos fazer
ao contrdrio de todas as outras
fundacoes. Desde logo, decidimos

que ndo iamos mendigar subsi-
dios. Em vez de organizar eventos
de trés em trés meses, decidimos
promover diferentes iniciativas
de trés em trés dias. Por fim, de-
cidimos direccionar as nossas ac-
tividades para aqueles que mais
necessitavam delas, os jovens de
Macau’, elenca o veterano advoga-
do. “A Fundacéo serd, porventura,
aquilo que melhor reflecte a mi-
nha personalidade, de as vezes ser
mais dedicado aos outrosdo que a
mim mesmo’, remata Rui Cunha.



Gastronomias

Bacalhau
com

Diz o povo portugués que ha mil e uma maneiras de fazer bacalhau.
Serdo, pelo menos, mais uma ou duas, a conta daimaginagao de
Cristiano Tavares, o chef que colocou o emblematico peixe no minchi
macaense e que o0 quer agora a navegar na mesa das sobremesas
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Texto Margarida Vidinha
Fotografia Oswald Vas

~ um segredo mal escondido
E que a antiga Vila da Taipa é
o sitio da cidade com maior va-
riedade gastronomica por metro
quadrado. A contribuir para essa
diversidade ha quase trés anos,
esta um estabelecimento que da
ao bacalhau o papel de protago-
nista: o Macalhau é um projec-
to do chef portugués Cristiano
Tavares, radicado em Macau
desde 2012.

Nascido e criado em Vila do
Conde, no norte de Portugal,
Cristiano Tavares é um em-
preendedor de mao-cheia: surge
agora associado a uma gelataria
- a portuguesa, claro -, além de
ter assumido recentemente a po-
si¢do de chef executivo no hotel
Rocks, na Doca dos Pescadores,
a proposito de uma segunda uni-
dade do Macalhau.

“Tudo comecou em 2007, quan-
do decidi estudar cozinha” conta.
“Como no interior [de Portugal]
é onde se come bem, encontrei
a Escola de Hotelaria e Turismo
do Fundao.”

Ainda estudante, arregaca as
mangas, coloca o avental e rea-
liza estagios curriculares em va-
rios hotéis conceituados. Nesse
percurso, destaca duas experién-
cias: no Sheraton Porto Hotel &
Spa e no Mercure Porto Centro
Santa Catarina.

Findo o percurso académico,
volta a terra natal para comegar
a vida profissional a sério. Porém,
pouco depois, em Dezembro de
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2012, ja estd a rumar a Macau
para trabalhar no restaurante
Antoénio, também na antiga Vila
da Taipa. “Apareceu a oportuni-
dade, para a qual enviei o curri-
culo, fui a entrevista e fui selec-
cionado”, recorda.

Apb6s alguns anos a traba-
lhar com o icénico chef Antdénio
Neves Coelho, falecido em 2025,
surgiram novos desafios, que o
levaram a largar a gastronomia
portuguesa e a langar-se para
novos saberes e sabores. Liderou
a cozinha de um restaurante que
se dedicava exclusivamente a
confecgdo de lagostas - “um con-
ceito novo” em Macau na altura,
diz - e pisou as cozinhas de com-
plexos hoteleiros como o Grand
Hyatt Macau e o MGM Macau.
Virou-se depois para a cozinha
alema e liderou duas cervejarias
associadas a marca germanica
Paulaner: uma em Macau e a
outra no lado de 14 da fronteira,
em Henggin.

Com um curriculo ja cheio, fal-
tava-lhe a concretizagcdo de um
sonho. “Sempre foi um objectivo
abrir um espaco préprio. E mui-
to dificil sairmos do conforto de
um bom emprego num hotel
ou numa grande empresa, mas
era algo que tencionava fazer o
mais cedo possivel e ndo adiar
para quando fosse mais velho’,
conta. Foi do sonho que nasceu
0 Macalhau.

FILHO DE PEIXE SABE COZINHAR
Cristiano Tavares vem de uma fa-
milia de pescadores, da zona de
Caxinas, em Vila do Conde, terra
de onde partiam tradicionalmen-
te muitos homens para a apanha

do bacalhau, nos mares frios do
norte da Europa. Esse foi o caso do
seu avo, antes de amealhar pou-
pancas suficientes para comprar
o préprio barco de pesca.

“O meu avo ia para a pesca,
ainda era eu muito novo. Tenho
muitas memorias com ele a
mesa, a comer um género de
uma ‘desfeita’ que ele fazia, onde
passava o bacalhau sé na brasa”,
partilha. “Depois, desfiAvamos o
bacalhau, cortdvamos umas ro-
delas de cebola e regavamos tudo
com muito azeite” Dessas memo-
rias, ganhou corpo o conceito do
Macalhau. “E um tributo ao meu
avd” afirma o chef.

O nome do estabelecimento
surgiu em forma de ode as gentes
da terra que o adoptou. Bacalhau
é oralmente conhecido em can-
tonense como “maa gaai yau”;
além disso, o nome “Macalhau”
é também “um jogo de palavras
entre Macau e bacalhau”, refere
Cristiano Tavares.

No menu, os clientes podem
encontrar bacalhau com todos:
o peixe é o ingrediente estrela,
seja nos pratos principais ou nos
petiscos, das pataniscas aos boli-
nhos ou folhados. Nao faltam os
“classicos”, seja o bacalhau com
natas, o bacalhau a lagareiro ou
o bacalhau a Bras.

Para apreciadores de novida-
des e de gastronomia de fusdo,
sobressai no cardapio o minchi
de bacalhau. “E um prato de
autor e um tributo a esta terra.
Ja é um dos mais famosos” do
restaurante, assegura Cristiano
Tavares. Se, na versao mais con-
sensual desta iguaria tradicional
da culindria macaense, os prin-



cipais componentes sdo um re-
fogado de carne picada - vaca,
porco ou mistura - com batatas
cortadas em cubos pequenos e
fritos, servido com um ovo es-
trelado por cima e arroz branco,
no Macalhau, a proteina, claro
estd, é bacalhau.

“Os macaenses acham piada,
depois provam e véem que é um
prato que estda bem pensado e bem
confeccionado”, afirma o chef.

0O bacalhau né&o é actor Unico.
Para os amantes de carne e de
pratos do norte de Portugal, ha
duas opgdes no Macalhau que nédo
passam despercebidas: a france-
sinha a moda do Porto e a france-
sinha poveira. Esta ultima é uma
variagao da francesinha original
que é feita com pao de cacete e
que nao apresenta ovo no topo.

Cristiano Tavares garante que
é um adepto de novas ideias na
sua cozinha, desde que o resulta-
do final “saiba bem e que os che-
fs respeitem o produto” Em lume
brando na panela da inovacao,

estd uma sobremesa de bacalhau,
que pretende langar em breve.

DOS GELADOS A PENINSULA
Junto ao Macalhau nasceu, re-
centemente, a gelataria “Gelados
de Portugal’, também um projecto
de Cristiano Tavares. “E uma casa
dedicada a estes famosos gelados
artesanais de Aveiro”, diz.

Na vitrine da gelataria, a ofer-
ta vai da castanha com vinho do
Porto ao pastel de nata, da bana-
na da Madeira ao chocolate com
suspiros e a bolacha Maria. Tudo
para fazer crescer dgua na boca.

Cristiano Tavares explica que,
“pelo nome e pelo tipo de produ-
to”, sentiu que “era muito interes-
sante” trazer a marca “Gelados
de Portugal” para Macau. “Os ge-
lados sao feitos em fabrica, por
causa da elevada procura, com
respeito pelos métodos artesa-
nais”, e depois importados para
este lado do mundo.

O chef acredita que o facto de
a gelataria na Taipa estar bem

Gastronomias

localizada, numa zona com mui-
to trafego pedonal, ndo so6 vai
atrair turistas como muitos por-
tugueses residentes em Macau
que ja ouviram falar da “Gelados
de Portugal” original. Nao é de
estranhar que, por isso, ja haja
planos para expandir o conceito
para novas localizagdes.

Em expanséao estd definitiva-
mente o Macalhau, rumo a pe-
ninsula de Macau, tomando con-
ta do restaurante Vic’s, no hotel
Rocks, na Doca dos Pescadores.

“Eum espago emblematico em
Macau. Tem uma vista fantasti-
ca para o terminal maritimo e
para a Ponte da Amizade”, diz
Cristiano Tavares.

Com tantos projectos em maos,
o chef explica que o segredo pas-
sa por uma gestdo apurada. Na
base de tudo, sublinha, esta a
equipa que o acompanha. “Tenho
tido a sorte de me rodear de bom
pessoal ao qual delego respon-
sabilidades: s6 em equipa é que
conseguimos crescer.”
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ESPECTACULO

Cidade feita palco
a céu aberto

Organizado pelo Instituto Cultural, o Desfile
Internacional de Macau é parte integrante do calen-
ddrio artistico anual da cidade. Desde a primeira edigéo,
em 2011, que a organizagdo convida grupos de artes
performativas de todo o mundo para participarem na
iniciativa, lado a lado com artistas locais, de forma que,
com os seus trajes e estilos distintos, proporcionem a
residentes e turistas um ambiente alegre e festivo.

Na edigdo de 2026, o desfile volta a arrancar junto
das Ruinas de Sdo Paulo, realcando a paisagem unica
do Centro Historico de Macau. A ultima paragem é a
Praca do Lago Sai Van, onde decorre o espectaculo final.

O evento tem lugar sob o conceito de “Amor, Paz e
Integragdo Cultural”, visando promover a interacgdo e
o intercambio com base nas artes e cultura. Associadas
ao desfile, serdo realizadas varias actividades nos dias
28 e 29 de Margo, no espago Anim'Arte NAM VAN.

Desfile Internacional de Macau 2026

Local Ruinas de Sdo Paulo (ponto de partida)
até Praca do Lago Sai Van (ponto de chegada e
espectaculo final)

Data 29 de Margo

Preco Entrada gratuita

EXPOSICAO

Negociantes que
mudaram Macau

Ao longo da histéria de Macau, o comércio sempre foi
uma das principais forgas motrizes da cidade. O Arquivo
de Macau, através da exposicdo “Posicionamento
nas Rotas Comerciais - Comerciantes de Macau nos
Arquivos Historicos”, propde-se a explorar o tema, com
foco em varios homens de negécios da era moderna de
Macau, recorrendo para isso a uma selecgdo de docu-
mentos do seu acervo.

A mostra apresenta nomes que ainda hoje ecoam
pela cidade, quanto mais nao seja pela sua ligagdo a
espacos histdricos. Por exemplo, é salientado o papel
que Lou Cheok Chi (1848-1907) - também conhecido
por Lou Kau ou Lou Wa Sio - teve na industria do jogo
e no comércio do tabaco.

Faz-se igualmente referéncia, entre outros, ao Conde
de Senna Fernandes (1815-1893). Nascido no seio de
uma prestigiada familia macaense, haveria de fazer
nome como comerciante, mas também desempenhar
papel de relevo nas esferas politica, econémica e social
locais. Primeiro nomeado baréo, depois visconde, foi
elevado a conde meses antes da sua morte.

“Posicionamento nas Rotas
Comerciais - Comerciantes de
Macau nos Arquivos Historicos”

Local Arquivo de Macau
Data Até 26 de Abril

Horério Diariamente das 10:00 as 18:00,
encerrando as segundas-feiras e feriados

Preco Entrada gratuita
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Roteiro

LIVRO

Ponto de paralelos

A Macau contemporanea figura como uma urbe mar-
cada por uma conjugacdo dinamica de tipologias
contrastantes, onde coexistem escalas, fungdes e lin-
guagens arquitecténicas
diversas. A complexidade
da cidade ganha formato
papel neste livro, coorde-
nado pelos arquitectos
de renome internacional
Wang Shu e Lu Wenyu,
do Interior da China, e
ilustrado com imagens
captadas pelo famoso
fotégrafo neerlandés de
arquitectura Iwan Baan.

O volume, intitulado
“Macao: Parallel Worlds”,
publicado no ano passa-
do, sintetiza o trabalho de
co-curadoria que Wang
Shu e Lu Wenyu levaram
a cabo a proposito da exposicdo “Mundos Paralelos”.
A mostra representou Macau na 19.2 Exposigao
Internacional de Arquitectura La Biennale di Venezia,
tendo sido inaugurada em Maio de 2025.

Tal como a exposicdo, o livro divide Macau em quatro
“mundos paralelos”: a cidade histérica; a cidade dos
resorts de entretenimento e lazer; a cidade moderna;
e a cidade digital. Ao longo destas diferentes visoes,
a fotografia de Iwan Baan tracga a relacdo entre a ar-
quitectura, a paisagem urbana e o ambiente natural
de Macau.

Macao: Parallel Worlds

Classificagcdo Tematica Arquitectura, fotografia
Autores Wang Shu e Lu Wenyu (editores)
Idiomas Inglés, Chinés Tradicional

PAGINAS 256

Edicdo Instituto Cultural de Macau e Lars Muiller
Publishers

Pre¢co MOP300

NA REDE

Farol da Guia por
mares digitais

Macau é uma cidade portuaria e, por isso, garantir a
entrada segura nos seus portos sempre foi uma prio-
ridade das autoridades. Ao longo dos tempos, foram
adoptados diversos equipamentos de apoio a nave-
gacao, que desempenharam um papel importante na
histéria maritima local.

A exposicdo “Um Século de Vigilia - 160 anos do Farol
da Guia e 10 anos da Gestdo das Areas Maritimas”, que
pretende revisitar esse patrimonio, estd agora disponi-
vel em registo online, apés a inauguracdao em formato
fisico no Museu Maritimo em Outubro do ano passa-
do. O objectivo, segundo os organizadores, é “facilitar
0 acesso” a todos os interessados.

A visita virtual a exposicdo da a conhecer em detalhe
a evolucgdo da gestdo maritima em Macau ao longo do
ultimo século, bem como a histéria do Farol da Guia. Este
ultimo, que entrou em funcionamento em Setembro de
1865, foi o primeiro farol moderno no Extremo Oriente.

Para os interessados em visitar a exposicdo em for-
mato fisico, esta esta patente até 8 de Junho, nas insta-
lagées do Museu Maritimo. A entrada é gratuita.

—

“Um Século de Vigilia - 160 anos
do Farol da (}uia e 10 anosda
Gestdo das Areas Maritimas”

Organizacdo Museu Maritimo da Direccdo dos
Servicos de Assuntos Maritimos e de Agua

Classificagdo Tematica Exposi¢do virtual
Idiomas Portugués, Inglés, Chinés Tradicional,
Chinés Simplificado

Website https://www.marine.gov.mo/mm/vr/
Lighthouse/pt/index.html
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A FECHAR

Lei Ieng Wai

Nascido em 1986 em Macau, o artista espe-
cializou-se em pintura a 6leo na Academia
de Belas Artes de Guangzhou, na provincia
de Guangdong. Ai, obteve uma licenciatu-
ra, em 2008, a que se seguiu um mestrado,
que completou em 2012.

Na sua obra, Lei Ileng Wai - também co-
nhecido por Sylviye Lei - procura emular
as cores e frieza mecanica dos néones,
utilizando a pintura a 6leo como forma
de expressdo. O foco maior é uma ex-
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Sequéncia Dimensional
2020-11(2023)

Oleo sobre tela

(40 cm comprimento x 50 cm altura)

ploragao das vivéncias em meio urbano
contemporaneo.

Além da Grande China, as suas pinturas
ja estiveram patentes em Singapura, na
Malasia, Austrdlia, Portugal, Francga e nos
Estados Unidos da América. Foi um dos
representantes locais na edicdo de 2023
da Arte Macau: Bienal Internacional de
Arte de Macau. Tem também trabalho de-
senvolvido como educador no campo das
artes visuais.
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y EPIABEHEME

MUSEU DO GRANDE PREMIO DE MACAU
MACAO GRAND PRIX MUSEUM

—

Sintam o

Museu do Grande Prémio
Adquira o seu bilhete

no museu ou online
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